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Marketing-Leiter Christoph Danne zeigte am Hupfer-Stand die aktuellen
Dop-Ins des Herstellers fiir die Speisenausgabe. Im Mittelpunkt stand dabei
die neue Kiihlwanne fiir den SB-Bereich. Das Drop-in hdlt laut Hupfer die
Speisen linger frisch und spart Food-Waste sowie Energie.

erkannt, der Schmutzeintrag
ermittelt und die Maschinen-
parameter werden dann auf das
Spiilgut automatisch angepasst.
Dadurch wird das hygienische
Spiilergebnis sichergestellt und
die Ressourcenverbrauche op-
timiert“, beschreibt Kohler die
Technik. Und auch sein Ausblick
passt dazu: ,Wir sind aufgrund
des Interesses auf der Messe
seitens Endkunden, Fachpla-
nern und Fachhédndlern sehr zu-
frieden. Die generelle Stimmung
im Markt lasst uns positiv in das
Jahr 2025 blicken und wir sind
der festen Uberzeugung, dass
2025 erfolgreich werden wird.*

Als vollen Erfolg bezeichnet Sal-
vatore Russo, General Manager
Unox Deutschland, die Veran-
staltung. Besonders erfreulich
sei der Launch des neuen Speed

Ofens ,Speed Pro Compact”
gewesen, der bei den Messe-
besuchern durchweg positive
Resonanz hervorgerufen habe.
,Die hohe Qualitait unseres
neuen Produkts wurde vielfach
bestitigt und stieB auf groBes
Interesse”, hebt Russo hervor.
Auch in Bezug auf die Kontakt-
anzahl wurden seine Erwartun-
gen deutlich tbertroffen - ,wir
konnten zahlreiche hochwertige
Gespréache fiihren und wertvolle
neue Kontakte kniipfen“. Des-
halb blickt der Ofenbauer sehr
zufrieden auf die Internorga
2025 zuriick und freut sich be-
reits auf das nédchste Jahr.

Zuversicht fiir das
Messenachgeschaft

Marc Reichling, Geschiftsfiih-
rer Vertrieb und Marketing bei

Am Stand von Ascobloc wurden mehrere Neuheiten prdsentiert,
darunter neue Induktionskochtechnik und ein Kiihlhaus-Modell.

Nicht zuletzt kamen auch alle Schnitzel-Fans auf ihre Kosten, nachdem
die Zusammenarbeit mit dem Unternehmen Reindlinger (Foto)

bekanntgegeben wurde (siehe Seite 16).
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Die Geschdftsfiihrer Markus Sidler (1.) und Andreas Lindauer von
Cool Compact stellten wihrend der Internorga unter anderem die
neue Kiihlstellen-Regelung Frigos-Pro vor, die ab Spdtsommer in
allen Baureihen des Herstellers eingesetzt wird.

Hupfer, kann nach den guten
Messegesprachen sowohl mit
Betreibern und Gastronomen
als auch mit Fachhindlern zu-
versichtlich auf das Messenach-
geschift blicken: ,In allen Seg-
menten, ob Care oder Business,
driickt der Schuh - mit teil-
weise sehr hohem Investitions-
stau in Heimen und Kliniken.
Hier haben wir sehr effiziente
Losungen, ohne dass die Be-
treiber mit hohem Invest ihre
Kiichenlogistik teuer umkrem-
peln oder gar eine Kiiche um-
bauen miissen.“ Zwar habe die
Messe traditionell kaum einen
groBen Einfluss das laufende
Geschiftsjahr, das bei Hupfer
am 31. Marz endet. Doch nach
einem sehr guten letzten Ge-
schéftsjahr geht der Geschifts-
fihrer zwar nicht euphorisch,

Laut Martin Braun, Leiter Projekte bei B-Pro Catering Solutions,

aber dennoch vorsichtig opti-
mistisch in das neue Jahr.

Beeindruckt von der Internorga
zeigt sich Andreas Lindauer,
Geschiftsfiihrer Vertrieb/Mar-
keting von Cool Compact, der
so viele Besucher wie zuletzt
vor Beginn der Corona-Pande-
mie am Messestand begriien
konnte. Darunter seien auch
fast alle wichtigen Fachhan-
delspartner und Planer gewe-
sen. Dabei waren die Signale
aus dem Fachhandel und der
Planung durchaus positiv, wie
Lindauer feststellt: ,Sicher gibt
es Teilbereiche, zum Beispiel
die klassische Individualgastro-
nomie, in welcher der Jahres-
verlauf schwieriger als in den
Vorjahren sein wird. Aber in
unserem Hauptsegment, der
Projekteinrichtung im Bereich

waren sowohl Quantitdt als auch Qualitdit der Messegesprdche gut
bis sehr gut. Im Fokus des Messeauftritts stand insbesondere die
strategische Ausrichtung von B-Pro auf die Automation in der
Grofkiiche, speziell im Bereich der Patienten-Tablettportionierung.
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Clemens Hardering, Vertriebsleiter Saro Gastro-Products (1.), stellte zusammen mit
Nicole Kroll (Abteilungsleiterin D-A-CH) und Andre Krijnen (Verkauf D-A-CH) den
neuen Saro-Katalog vor. Das Unternehmen war zufrieden mit den Messegespréchen
- sowohl mit Fachhdindlern als auch mit Gastronomen aus ganz Deutschland.

Gemeinschaftsverpflegung und
Hotel, gehen wir weiterhin von
einem guten Verlauf des Jahres
2025 aus.”

Grund fiir die positive Stim-
mung am Cool-Compact-Stand
waren auch die Neuerungen
fiir das laufende Jahr, die erst-
mals auf der Innovationsbiih-
ne prasentiert wurden. ,Hier
stellte unser Anwendungsbera-
ter Thomas Scheinemann die
kleinen und groBen Neuheiten
vor, wobei sein Blick als Koch
immer auf dem praktischen
Nutzen fiir die Anwender lag.
Unser Highlight war - unter an-
derem - unsere neue Kiihlstel-
len-Regelung Frigos-Pro, die ab
Spatsommer in allen Baureihen
eingesetzt wird und fiir Ein-
sparungen im Energiebereich
sorgt.”

Vorsichtig

optimistisch

Uber eine ,sehr erfolgreiche
Internorga mit sehr guter Be-
sucherzahl und durchweg
positiver Resonanz“ kann auch
Johannes Wilhelm, Geschifts-
fiihrender Gesellschafter
Ascobloc, berichten. Dabei be-
zeichnet er die wahrgenomme-
ne Investitionsstimmung der
Kundschaft mit ,vorsichtig op-
timistisch“. Die neuen Produk-
te auf dem Messestand fanden
laut Wilhelm groBe Beachtung
bei den Besuchern. Als Beispiel
nennt er die neue Induktions-
Kochtechnik, die {ber eine
automatische Begrenzung der
Anschlussleistung bei punktu-
ell voller Boost-Funktion ver-
fiigt, was genau die aktuellen
Kundenbediirfnisse aufgreife.

Nach iiber zehn Jahren war es fiir Tobias Harmuth, MBM-Vertriebsleitung D-A-CH (M.),
wichtig, auf der Internorga das Unternehmen MBM wieder sichtbar zu machen und

Im Mittelpunkt des Messeaufgtritts bei Henkelman standen die neuen
Vakuumiergerdte Aura und Marlin 50. Laut Georg Schmitt, Export Manager
Henkelman (1., hier zusammen mit Technik-Spezialist Marc Dimmers),
wurden die Erwartungen an die Hamburger Messe erfiillt.

,Der neue Pasta-Kocher setzt
ebenfalls neue MaBstibe mit
seinem gutem Aufheizverhal-
ten trotz auBenliegender Heiz-
korper®, fiigt Johannes Wilhelm
hinzu. Uberraschen konnte das
Unternehmen aus Dresden die
Besucher mit den neuen Kiihl-
zellen als ,konsequente Wei-
terentwicklung“ des Kiihltech-
nikprogramms. Nicht zuletzt
kamen auch alle Schnitzel-Fans
voll auf ihre Kosten, nachdem
die Zusammenarbeit mit dem
Unternehmen Reindlinger be-
kanntgegeben wurde (siehe

Seite 16). ,Die Qualitit der
Schnitzel hat alle begeistert.
Fir uns also durchweg eine
gute Messe“, fasst Wilhelm zu-
sammen.

Ein kleines Jubildum konnte
Michael Wester, Geschiftsfiih-

Isi-Deutschland-Geschdftsfiihrer Thomas Saatz (M.) konnte mit den Vertriebs-

rer Bartscher, mit der inzwi-
schen 60. Internorga-Beteili-
gung des Unternehmens feiern.
Dabei wurde nach seiner Ein-
schéatzung die Erwartungen mit
einer deutlichen Steigerung im
Hinblick auf die erfassten Mes-
sekontakte im Vergleich zum
vergangenen Jahr mehr als er-
fiillt. ,Die Internorga ist fiir uns
eine wichtige Plattform fiir den
fachlichen Austausch mit unse-
ren Kunden und deswegen der
richtige Ort, um unsere Neuhei-
ten und Highlights - zum Bei-
spiel unseren neuen Snackjet
500, den 20er-Combidampfer
Gigastream, die weiterentwi-
ckelte Combidampfer-Serie
Silversteam 2 und unser erwei-
tertes Kaffeevollautomatensor-
timent zu prasentieren”, fasst
Wester zusammen. Nicht zu
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Kontakte zu neuen Hdndlern zu kniipfen. Dafiir prdsentierte Harmuth zusammen mit
Gianluca Ruffo (r.) einen aktuellen Kiichenblock, den der amtierende BBQ-Weltmeister
Klaus Breinig live am Stand fiir seinen Betrieb entgegennahm.
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kollegen Dirk Loosen (r.) und Frank Trumm (2.v.r.) viele intensive Gesprdche mit
Bestandskunden und neuen Kontakten im Genuss-Garten von Hack fiihren - unter
anderem mit Steffen Schwarz von Coffee Consulate (1.) und Yves Zimmermann,
Professor an der Hochschule Heilbronn.
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