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1. VORBEMERKUNG

Herzlichen Glickwunsch zum Erwerb Ihres neuen Cool Compact Schnellkiihlers/Schockfrosters. Alle
unsere Gerate unterliegen einer standigen Qualitatskontrolle und sind fur den Einsatz in der
gewerblichen Kiiche konzipiert. Bevor Sie das Gerat einsetzen, bitten wir Sie, die Betriebsanleitung
aufmerksam zu lesen und besonders auf die Einhaltung aller VorsichtsmaRnahmen zu achten, um
beim Einsatz des Gerates hochste Leistungsmerkmale und maximale Sicherheit zu gewahrleisten.

Die Betriebsanleitung hat die Aufgabe, Informationen zu den folgenden Themen zu geben:

Allgemeine Hinweise
Sicherheitsvorschriften
Technische Merkmale
Installation

Betrieb

Wartung

Garantie und Kundendienst
Entsorgung und Recycling
Konformitatserklarung

2. VERWENDUNGSZWECK

Die Schnellkiihler und Schockfroster dienen sowohl dazu, bestimmte Lebensmittel schnell
abzukuhlen, um die Vermehrung von Bakterien in den Lebensmitteln zu vermeiden, als auch die
Qualitat und die durch die Sinne wahrnehmbaren Eigenschaften der zu kiihlenden Lebensmittel
unverandert zu erhalten.

Diese Maschinen werden auf zwei bestimmte Arten verwendet:

e Schnellabkiihlung um die Temperatur der Lebensmittel in 90 Minuten von +65° C auf +3° C zu
bringen

e Tiefkuhlung um die Temperatur der Lebensmittel in 240 Minuten von +65° C auf -18° C zu
bringen.

Bei der Verwendung des Schnellkiihlers kann der fur die abzukihlenden Lebensmittel sinnvollste
Kuhlzyklus eingestellt werden.

Nach Abschluss eines Zyklus schaltet sich das Gerat in einen Lagermodus. Bitte beachten Sie, dass
Schnellkiihler/Schockfroster nur fir eine Lagerdauer von bis zu 36 Stunden geeignet sind.

3. ALLGEMEINE HINWEISE

o Das Gerat ist ausschlieRlich fir die Schnellkiihlung/Schockfrostung von Lebensmitteln zu
benutzen.

e Nach dem Auspacken sicherstellen, dass das Gerat keine Beschadigungen aufweist.
Andernfalls unverziglich den Handler oder Installateur benachrichtigen.

o Bevor mit den Arbeiten fur die Aufstellung und Installation begonnen wird, kontrollieren, dass
die Daten fir Leistung und Anschlussspannung auf dem Typenschild mit den vor Ort
vorhandenen Werten Ubereinstimmen. Das Typenschild befindet sich auf dem Schaltkasten
hinter der Maschinenfachblende und auf der Riickseite der Betriebsanleitung.

e Bei Funktionsstérungen, das Gerat sofort ausschalten.

Die Installation, Inbetriebnahme und Wartung der Schnellkiihler/Schockfroster darf nur von
qualifizierten Kaltefachfirmen oder von der Herstellerfirma zugelassenen Personen durchgefihrt
werden. Fur eine sichere Installation, Benutzung und Wartung der Schnellkthler, lesen Sie bitte
aufmerksam die in dieser Betriebsanleitung aufgefuhrten Anweisungen und bewahren die Unterlagen
an einem Ort auf, an dem sie fUr eine Einsichtnahme durch den Benutzer leicht zuganglich sind.
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4. SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Bei der Planung und Herstellung der Schnellkiihler/Schockfroster, wurde stets auf die Wahrung der
Sicherheit und Unversehrtheit des Benutzers Wert gelegt.

e Zur Vermeidung eines zufalligen Kontakts mit spannungsfiihrenden Teilen wurden
Schutzvorrichtungen mit Metallabdeckungen eingebaut. Diese Schutzvorrichtungen dirfen
unter Zuhilfenahme von Werkzeug nur von Fachpersonal entfernt werden.

o Zur Vermeidung eines zufalligen Kontakts mit den in Bewegung befindlichen Teilen, sind die
Lufterflugel auf dem Kondensator und im Verdampfergehause mit Schutzgittern abgedeckt.

e Die elektrische Anlage entspricht unter anderem der Norm EN 60335-1:2020-08.

Wie bei jedem elektrischen Gerat, sind zur Vermeidung von Gefahrensituationen wahrend der
Installation und Benutzung, die geltenden Vorschriften zu beachten.

o Das Gerat vor der Durchflihrung von Wartungsarbeiten vom Stromnetz trennen.
Nicht mit nassen Handen oder FliRen bedienen.

¢ Die Sicherheits- und Schutzvorrichtungen nicht fir die Durchfiihrung gewohnlicher
Wartungsarbeiten entfernen oder manipulieren.

¢ Keine Kiichengerate oder Klichenwerkzeuge in die Schutzabdeckungen von elektrischen
oder mechanischen Teilen stecken.

e FUr die Wartung geeignete und kompatible Werkzeuge benutzen.

¢ Bei Nichtbenutzung das Gerat ausschalten und vom Stromnetz trennen.

Die Nichtbeachtung dieser Regeln, kann die Sicherheit des Gerates und des Benutzers
beeintrachtigen. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung im Falle von Veranderungen an der
ursprunglichen Funktionsweise des Gerates, durch die Nichtbeachtung von Anweisungen oder
aufgrund von Veranderungen oder einem zusatzlichen Einbau von Vorrichtungen.

5. TECHNISCHE MERKMALE

Fir die Identifizierung der technischen Merkmale des Schnellkiihlers wird empfohlen, die Angaben
auf dem Typenschild zu beachten, welches sich auf der Rickseite der Betriebsanleitung befindet.
Das Typenschild befindet sich auch auf dem Schaltkasten hinter der Maschinenfachblende des
Schnellkihlers und dient:

o der Identifizierung des Produkts durch den Kundendienst liber das Modell sowie die Artikel-
und Seriennummer.

e der Bereitstellung von Informationen zur benétigten elektrischen Leistung und Spannung fur
die Stromversorgung der Maschine.

o der Bereitstellung von Informationen zu Kaltemitteltyp und -menge.

TYP: SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER
Type: BLAST CHILLER / BLASTFREEZING

Modell / Model: SKFZKQ0411D

Serien Nr. / Serial Nr.: CC 201922083
Anschlusswert / Absorbed power: 0,8KW-50Hz-10A-230V
Kaltemittel / Refrigerant fluid:

Kapazitét / Capacity: 4 x GN1/1
Nutzvolumen / Useful capacity:

Kalteleistung / Refrigeration power: 420W35°C VT 11300W-10°C VT

Heizleistung / Heating power:
Max. Betriebsdruck / Max. pressure: | 26 bar
Temp. Bereich /| Temperature range: -35°C bis +80°C

COOL COMPACT, D-72415 Grosselfingen
Dokumentationsbevollmichtigter:

Cool Compact Kiihlgerdte GmbH —
Werner Pyka

Balinger StraRe 23

D-72415 Grosselfingen Made in GERMANY




Der Hersteller weist bei einer unsachgemalfien Benutzung des Produktes jede Verantwortung zurtck.
Die Herstellerfirma behalt sich ferner das Recht vor, an ihren Produkten die fir notwendig oder
ndtzlich erachteten Veranderungen vorzunehmen, ohne dabei die grundlegenden Merkmale zu
beeintrachtigen.

6. INSTALLATION

Die Aufstellung, Installation, Inbetriebnahme und Wartung der Schnellkihler, dirfen nur von
Kalteanlagenbauern und/oder technisch qualifiziertem oder von der Herstellerfirma zugelassenem
Personal durchgeflihrt werden.

6.1. TRANSPORT UND HANDHABUNG

Fir den richtigen Transport und die nachfolgende Handhabung der Schnellkihler, sollten die
folgenden Anweisungen befolgt werden:

o Zur Vermeidung von Schaden an Gegenstanden und Personen zum Transport des Gerates,
geeignete Transportmittel und Ausristungen einsetzen.

e Fir den Einsatz geeigneter Transportmittel das Gewicht des Schnellkihlers Gberprifen.

e Achtung: Beim Transport darf das Gerat NIEMALS auf den Kopf gestellt oder auf die Seite
gelegt werden. Ein solches Vorgehen kdnnte das Gerat beschadigen und das Funktionieren
des Kaltekreislaufs beeintrachtigen.

6.2. AUSPACKEN UND AUFSTELLUNG
Vor der Installation ist das Gerat vorsichtig auszupacken.

¢ Den noch verpackten Schnellkiihler mit einem Hubwagen in der Nahe des Aufstellungsplatzes
positionieren.

¢ Die Bander durchschneiden und die Kartonverpackung nach oben hochziehen. Um Schaden
am Gerat zu vermeiden, durfen keine Messer oder ahnliches verwendet werden.

e Den Schnellkiihler von der Holzpalette nehmen und an seiner endgiiltigen Position aufstellen.

¢ Die beigelegten Halteschienen fir die Tauwasserwanne montieren und die beigelegte
Tauwasserwanne einsetzen. (Siehe Montageanleitung Tauwasserwanne)




Die Schutzfolie aus PVC von allen Seiten abziehen.

Den Plastikschutz vom Kerntemperaturfihler abnehmen.

Gerat an einem gut belifteten Standort waagerecht aufstellen.

Standorte unmittelbar neben Warmequellen oder im Bereich direkter Sonneneinstrahlung sind

zu vermeiden.

Der Aufstellungsort muss gut beliftet und staubarm sein.

Die Luftfeuchtigkeit sollte max. 70% betragen.

Unebenheiten des Bodens mussen durch den Bauherrn ausgeglichen werden.

Der Ansaug- und Ausblasbereich des Maschinenfachs (Luftungsschlitze) muss freigehalten

werden, um eine gute Durchliftung zu gewahrleisten.

Die Umgebungstemperatur sollte zwischen +16° C und +32° C liegen.

¢ Einen Mindestabstand von 100 mm ist auf allen Seiten einzuhalten, um so eine richtige
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

¢ Die verschiedenen Verpackungselemente sind gemafR der im Benutzungsland des Gerates

geltenden Vorschriften zu entsorgen. In jedem Falle darf die Umwelt nicht damit belastet

werden.
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6.3. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Geréat wird mit Stecker fur den Anschluss an eine Versorgungsleitung geliefert.
Der Anschluss ist von Fachpersonal vorzunehmen.

Der Hersteller sieht sich im Falle eines vom Benutzer oder von unqualifiziertem Personal
vorgenommenen Anschlusses jeder Haftung enthoben.




o Die Unversehrtheit der Elektroleitung tUberprifen und im Fall einer Beschadigung von
Fachpersonal auswechseln lassen.

¢ Die Elektrozuleitung muss entsprechend den Leistungen des Gerates ausgelegt sein. (siehe
Typenschild)

e |n der Elektrozuleitung muss ein allpoliger Hauptschalter eingebaut sein, der alle Kontakte
einschlief3lich des Nullleiters unterbricht. Dieser muss einen Abstand von mindestens 3 mm
zwischen den offenen Kontakten haben und mit einem entsprechenden Uberstromausléser
oder mit einer Schmelzsicherung gekoppelt sein. Die Dimensionierung oder Einstellung muss
den angegebenen Leistungen auf dem Typenschild entsprechen.

¢ Der Hauptschalter muss zuganglich in der Nahe des Gerates sein und darf nur jeweils fir ein
Gerat genutzt werden.

o Die bauseits vorhandene Erdleitung muss an die entsprechenden Erdklemmen des Gerates
angeschlossen werden.

o Es durfen keine Adapter, Mehrfachsteckdosen, Verlangerungskabel oder Leitungen mit nicht
zugelassenen Querschnitten benutzt werden.

e Die drtlichen Normen sind einzuhalten.

Fir Einzelheiten zum elektrischen Betrieb, nutzen sie den entsprechenden Schaltplan in der
Betriebsanleitung oder im Schaltkasten des Gerates.

e Das Anschlusskabel darf wahrend des normalen Betriebs oder der Wartung nicht gezogen

oder gequetscht werden.

6.4. ANSCHLUSS EINER EXTERNEN KALTEMASCHINE

Die Verbindung zwischen zwei Einheiten ist gemaf den folgenden Anweisungen vorzunehmen.

Kalteaggregat Schnellkihler/Schockfroster




6.4.1. AUFSTELLUNG

Nach dem Auspacken der Kondensatoreinheit sind die Anweisungen fir die richtige Aufstellung zu
befolgen:

Einheit gerade und auf einem festen Untergrund aufstellen.

Das Kalteaggregat ist zur Innen- und AuRenaufstellung geeignet.

Bei einer AulRenaufstellung ist flr einen entsprechenden Wetterschutz zu sorgen.

Ein passendes Wetterschutzgehause finden Sie auch in unserer Zubehdrpreisliste.

Der Abstand zwischen der Kondensatoreinheit und dem Schnellkihler, sollte so kurz wie
mdglich sein.

Nicht in direkter Sonneneinstrahlung oder in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

Auf der Luftansaugseite muss ein Mindestabstand von 500 mm und auf der Luftausblasseite
ein Mindestabstand von 1500 mm eingehalten werden.

Die Kaltemittelleitungen sollten mit Gefalle zum Kalteaggregat verlegt werden.

In Steigleitungen ist fiir eine entsprechende Ol- Riickfiihrung zu sorgen.

Die Geriate werden ohne Kaltemittelfiillung geliefert.

6.4.2. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Uber 2 Elektrokabel (deren Mindestquerschnitt im technischen Datenblatt angegeben ist) den
Schnellkihler nach den Angaben im Schaltplan an die Schalttafel in der Kondensatoreinheit
anschliel®en. Beim Anschluss der Kondensatoreinheit an die Schalttafel die Leitungs- und
Klemmennummer einhalten.

6.4.3. ANSCHLUSS KALTEMITTELLEITUNG

Die Flussigkeitsleitung der Kondensatoreinheit mit der Flussigkeitsleitung des Schnellkihlers
verbinden.

Wird das Kalteaggregat hoher als der Schnellkihler aufgestellt, sind die Rohrleitungen mit
entsprechenden Siphons auszuristen.

Die Saugleitung der Kondensatoreinheit mit der Saugleitung des Schnellkihlers verbinden.
Alle Absperrventile der Anlage 6ffnen und den gesamten Kaltekreislauf evakuieren und auf
Dichtigkeit prifen. Kalteanlage mit R452A beflllen.

Beim Anschluss der beiden Einheiten ist folgendes zu beachten:

Reduzierungen vermeiden.

Mdogliche Bogen auf ein Minimum reduzieren.

Das Rohr auf geeignete Weise befestigen.

Die Saugleitung mit einer geeigneten Isolierung versehen.

6.5. HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR

Nachdem der Schnellkihler aufgestellt und angeschlossen wurde, muss das technische Personal
kontrollieren, dass die Installation richtig ausgefuhrt wurde.

Richtige Funktion des elektrischen Anschlusses Uberprifen.

Vor der Inbetriebnahme sollte das Gerat gereinigt werden. (Siehe Punkt 8.2)

Zubehorteile wie Auflageschienen, Roste, usw. je nach Bedarf in der entsprechenden Hohe
einsetzen.

Sicherstellen, dass die Leistungsaufnahmen dem Standard entsprechen.

Sicherstellen, dass die Gasdrlicke des Kuhlsystems richtig sind.

Mindestens einen kompletten Kuhlzyklus ausfuhren, um sicherzustellen, dass alle Gerateteile
richtig funktionieren.




7. STEUERUNG
7.1 UBERSICHT GRUNDFUNKTIONEN VINTOS

Startbildschirm Schnellkiihlen Startbildschirm Schockfrosten

11:01 | 2300372020 ] 09:17 | 03/08/2021

e Schnellkiihlen

Schockfrosten

Fleisch Klelne Stiicke [f Flelsch groRe Stiicke Ra
Geschl S

Fisch Filet Fisch Gemuse fein

*
® %

Schnellktihlen Schockfrosten

\L Startbildschirm der Regelung J/

11:00 | 2310372020 /—\# alv] 11:00 | 230372020 &l

Startbildschirm Grundeinstellungen Seite 2 Startbildschirm der Regelung

11:00 | 2310372020 /—\ alv]

- i

Seite 2 Grundeinstellungen
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7.2 UBERSICHT GRUNDFUNKTIONEN VINTOS+

Startbildschirm Schnellkiihlen Startbildschirm Auftauen Startbildschirm NT Garen
08:59 |03/os/2021 (V) 1408 | 191032020 av] 1408 | 191032020 av]
Schnellkiihlen Auftauen W NTGaren

Fleisch Kleine stac ch groRe Stiicke O
etzeltes

)

Fisch Filet ¢ Gemuse feln Fi Gemuse: Auflaufe = Manued|

14:06 ‘ 19/03/2020 A

:’I‘: 0‘0

Schnellkthlen Auftauen NT Garen

Schockfrosten Kombiniert

Startbildschirm Regelung \L

1411 | 1000372020 /—\ allv) 1411 | 190372020 r—\ allv) 1410 | vunaize &)
=== Lagern

>
Startbildschirm Grundeinstellungen Seite 2 Grundeinstellungen Seite 2 Startbildschirm Regelung
09:17 | 03/05!2021 (wv) 1408 | 1910372020 alv] 1049 | 2310312020, alv]
Schockfrosten &% Garen W, Kombiniert

und kithlen

Flelsch klelne stacke. | Flelsch groge st /
Geschnetzeltes

Fleisch 65%C garen El Geflagel 8 Flelsch
urid frosten garenind kohlen. | garen und frosten

o] <]

Startbildschirm Schockfrosten Startbildschirm Géren Startbildschirm Kombiniert

Fisch Filet Gemuse fein
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7.3 ERSTE INBETRIEBNAHME DER REGELUNG

Vor Inbetriebnahme folgendes Uberpriifen:

e Stecker und Steckdose mussen den Leistungsangaben auf dem Typenschild entsprechen.
e Sicherungen im Sicherungskasten missen den Leistungsangaben auf dem Typenschild

entsprechen.

e Erst wenn Punkt 1 und 2 sichergestellt sind, kdnnen Sie den Stecker in die Steckdose stecken.
o Auf dem Display erscheint nun der Startbildschirm.

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 H
i1
=5 oY) -
Schnellkihlen Auftauen NT Garen
o LS e

Schockfrosten Kombiniert Garen

Seite 1 Reglermeni

14:11 | 19/03/2020 e o

03
CEEE
5] &

e

Grundeinstellungen

S ee

Sprache Zeit Datum Gerat

[Deutsch 7] [14:12 ][19/03/2020] (Temperatur | °C 7]
(oommvyy  w) (Gewet (kg )

Tastenton Sommerzeit

(NEIN =) (nEn +)

Nach driicken der Menutaste,
erscheint im Display die 1. Seite des
Regler Menus

Uber den oberen linken Button
gelangen Sie in die
Grundeinstellungen der Regelung wie
Datum, Sprache, etc.

Uberprifen ob alle
Werkseinstellungen entsprechend
ihrem Land und Zeitzone richtig
eingestellt sind. Bei Bedarf korrigieren.

Wenn alle Werte richtig eingestellt
sind, mit Pfeiltaste Werte speichern.
Sie gelangen zurlick auf Seite 1
Reglermenu. Nach nochmaligem
Druck zurlick zum Startbildschirm.
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7.4 SCHNELLKUHLEN ZYKLUS STARTEN — VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm
14:06 | 19/0372020 o

; & 11

g A L]
Schnellkihlen Auftauen NT Garen

S -k e

Schockfrosten Kombiniert i Garen

Taste ,Schnellkihlen® driicken

Popup: Gerat vorbereiten: kiihlen?

14: ot

| Tastenerklarung:

o
gl

Gerat vorbereiten: kihlen ?

A4 >
Vorkihlen Start

Mit Taste ,Nein® zuriick zur Startseite

=
m
=

)

Taste ,Vorkihlen®
Gerat kihlt vor auf -15°C

Taste ,Start”
Gerat startet sofort den
Schnellkihlzyklus

Taste ,Vorkihlen® driicken
Gerét startet

3
g
=
£
=
5
3

Bl

€

Popup: Gerat vorbereiten: kiihlen
14 Auf dem Display wird die
WAMS  Innenraumtemperatur vom Gerét
angezeigt. Wird der eingestellte
J Sollwert von -15°C erreicht, erscheint

% 26°C | ein Popup ,Gerét vorgekdihlt”.

Gerat vorbereiten: kiihlen

Uber die Taste ,Start* kommen Sie auf
start eine Produktauswahl mit voreingestel-
Iten Rezepten zum Schnellkihlen div.
Produkte sowie auf der 2. Seite auf die
manuelle Funktion und zur Smart
Level Control Funktion.

Produktauswahl
08:59 | 03/08/2021

s%e  Schnellkuhlen

Fleisch kleine Stticke M Fleisch groRe Stticke RapoLLY
Geschnetzeltes
~ X A

Fisch Filet Fisch Gemuse fein

Mit der Pfeiltaste unten rechts konnen
Sie die Produktauswahl durchblattern
und per Tastendruck das zu kiihlende
gewulnschte Produkt auswahlen.

o] <
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Popup HACCP

:Autor

' Produkt

Gewicht

Zyklusoberflache Schnellkihlen

11:17 | 24/03/2020

L 12:41

In diesem Popup tragen Sie den Mitarbeiter
(Autor), das Produkt sowie das Gewicht des zu
kihlenden Produktes ein.

Driicken Sie die OK Taste.

Das zu kihlende Produkt in das Gerat stellen und
den Kernfiihler in das Produkt stecken.

Ture schlielRen.

& Schnellk
12:41
s%¢  Schnellkiihlen
24/03
~ 0:01:00 %
Fleisch kleine &
O ke
= -6°C
© 15°C
> £
-

Eingestellte Zyklusschritte

14:19 | 19/03/2020

av)

S =

[ 0:35hm }[ X

)

_L:' 1004 |o |

J

Im Display erscheint in grof3en Ziffern
die errechnete Endzeit.

Darunter in kleinen Ziffern das Datum
des Zyklus.

Je nach Fortschritt und
Kerntemperatur kann sich die Zeit
wahrend des Zyklus andern.

An der Scala erkennt man den
zeitlichen Fortschritt des Prozesses.

Darunter wir die abgelaufene Zeit
angezeigt.

Anzeige Raumtemperatur

Die Regelung erkennt automatisch ob
der Kernfiihler eingesetzt wurde und
zeigt diesen nach 5 min. Laufzeit an.
Wourde der Kernfuhler nicht gesetzt
und erkannt, 1auft der Zyklus
automatisch im Zeitprogramm.

Auf der rechten Seite, werden die
einzelnen Zyklusschritte angezeigt, die
das Gerat durchlauft. Den aktuellen
Zyklusschritt erkennen Sie an der
hellblauen Farbe.

Uber die blaue Produkitaste, gelangen
Sie in die eingestellten Zyklusschritte.

Der blaue Strich unter der
Schneeflocke zeigt an, in welchem
Zyklusschritt sich der Regler befindet.

Sie konnen Uber die Schneeflocken
auswahlen, welche Zyklusschritte Sie
sich anschauen oder aber auch
verandern / anpassen wollen.
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14:20 | 19/03/2020 a

0 O 2 s

[_ 10 ]

0:15 h:m

In jedem dieser Zyklusschritte kdnnen fiir den
laufenden Zyklus folgende individuellen
Anderungen vorgenommen werden.

—

100 %

== %rH

Fenster: Zyklsuschritte
14:20 | 19/03/2020

0 O - 2 T

a(v)

E

© A0 |

|

0:15hm

100 % 20c

== %rH

Zyklusoberflache: Schnellkihlen

09:36 | 25/03/2020

¥ Schnellkiihlen —_—
& 3°C e
Q 0°C &

p_ 68

Flelschiklelne
‘Stlicke:

S

®

L8 Zeit
Liiftergeschwindigkeit
| = Raumtemperatur
& Kerntemperatur

Driicken Sie z.B. die Taste Sollwert Luft, offnet
sich das entsprechende Popup und Sie kénnen
den von Ihnen gewtlinschten Wert eingeben.

Bei Minus (-) Werten immer erst die Ziffer und

dann das Minus Zeichen eingeben.

m Mit OK bestatigen. Die Anzeige springt
zurick zur Oberflache Zyklusschritte.

Sind alle Eingaben in Ordnung, bestatigen Sie
dies mit dem Button OK.

Die Anzeige springt zurlick auf die
Zyklusoberflache Schnellkihlen.

Am Ende des Zyklus erscheint ein Popup
»Zyklusende® mit den HACCP Daten und das
Gerat lauft im Lagermodus bei einer
Raumtemperatur von + 3°C.

Dricken Sie die Ein/Aus Taste. Das Gerat
schaltet sich aus und Sie kénnen das fertige
Produkt entnehmen. Auf dem Display erscheint
der Startbildschirm.
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7.5 SCHOCKFROSTEN ZYKLUS STARTEN — VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm
14:06 | 19/03/2020 H

e i1}
e Iy -
Schnellkdhlen Alfrauen NT Garen
- ok e

no

Schockfrosten Komblnlert Garen

Taste Schockfrosten driicken auf
dem Startbildschirm.

Popup: Gerat vorbereiten kiihlen? Erklarung Tasten

14: o

Mit Taste ,Nein® zurtick zur
MEIN Startseite

Gerat vorbereiten: kihlen ?

Taste ,Vorkihlen®

FE)
= L — vnunen | Gerat kiihlt vor auf - 30°C
Taste ,Start"
start Gerat startet den Schockfrostzyklus

Taste ,Vorkihlen® driicken
Vorkahisn Das Gerat startet.

AR

Popup: Gerat vorbereiten erscheint
14:
Gerat vorbereiten: kiihlen Auf dem Display wird die Innenraumtemperatur

vom Gerat angezeigt. Hat diese den eingestellten
e Sollwert von -30°C erreicht, erscheint das Popup
|= 26°C \ Fenster: Gerat vorgekuhlt.

Auf ,Start” driicken.

Im Display erscheint die Produktauswahl mit

voreingestellten Rezepten zum Schockfrosten div.
Produkte, eine Manuelle Funktion sowie

der Smart Level Control Funktion.

Mit der Pfeiltaste unten rechts, Produktauswahl
durch Blattern. Durch Tastendruck das zu
kiihlende Produkt auswahlen.

Nach Auswahl durch Tastendruck 6ffnet sich ein
Popup: HACCP Aufzeichnung.

Gemuse feln
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Popup: HACCP Aufzeichnung

HACCP

i\ProduKt

FLEISCH

Zyklusoberlache: Schockfrosten
14:54 | 19/03/2020

&

Sl Schockfrosten

16:54

19/03

&

25¢C

| 00007

Linke Seite:

Eingabemaske ausfiillen:
- Mitarbeiter (Autor)
- Produkt
- Gewicht

Mit OK Taste bestatigen.

Produkt in das Gerat stellen, Kernfihler in das
Produkt setzen.

Im Display erscheint die entsprechende
Zyklusoberflache.

Mittig groRe Ziffern: errechnete Endzeit
Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

Die angezeigte Zeit kann sich je nach Fortschritt
und Kerntemperatur wahrend des Zyklus immer
wieder andern.

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit
angezeigt.

Hier werden die Raumtemperatur und darunter der Kerntemperaturfiihler angezeigt (wenn dieser

eingesetzt wurde).

Die Regelung erkennt automatisch ob der Kernfiihler eingesetzt wurde und zeigt diesen nach 5 Min.
Laufzeit an. Wurde der Kernfiihler nicht eingesetzt und nicht erkannt, lauft der Zyklus automatisch im

Zeitprogramm.

Rechte Seite:

Hier werden die einzelnen Zyklusschritte angezeigt die das Gerat durchlauft. Der kleine hellblaue Pfeil
und die hellblauen Schneeflocken zeigen an in welchem Zyklusschritt das Gerat sich befindet.

Uber die blaue Produkttaste gelangen Sie in die eingestellten Zyklusschritte.

Zyklusschritt: Schockfrosten
14:54 | 19/03/2020 o

4 [ B | ---

Der dunkelblaue Strich unter den Schneeflocken
zeigt an, in welchem Zyklusschritt sich der Regler
befindet.

Sie konnen Uber die Tasten auswahlen, welche
Zyklusschritte Sie sich anschauen oder aber auch
verandern wollen.
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Zyklusschritt: Schockfrosten lagern
14:54 | 19/03/2020 a

(xRN

Popup: Werte andern ,Sollwert Luft"

Sollwert Luft

Zyklusende: Schockfrosten

09:38 | 25/03/2020
#  Schockfrosten
X -1g°c F*E
(0] -9°C (i-.
\L

Fleisch grolse

Stucke

In jedem dieser Zyklusschritte, kbnnen Sie flir den
laufenden Zyklus durch Driicken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

Zeit

Lufter Geschwindigkeit
Raumtemperatur
Kerntemperatur (Fihler)

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft®, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewdlinschten Wert eingeben.
Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zurlick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache: Schockfrosten

Am Ende des Zyklus erscheint der Popup:
Zyklusende mit den HACCP Daten. Das Gerat
lauft im Lagermodus bei einer Raumtemperatur

von -18°C.
schaltet sich das Geréat aus. Das fertige
Produkt kann entnommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
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7.6 KOMBINIERTEN ZYKLUS STARTEN — VINTOS+

o5 o
‘ ‘Auftauen
ok

Startbildschirm

14:.06 ‘ 19/03/2020

av]
-k e g
i Taste ,Kombiniert” driicken.
{if Knmbmr;
L_§ —
NI Garen
Kombinlert ] Garen

Popup: Gerat vorbereiten heizen?
10:3 — Mit Taste ,NEIN® zurlick zur
Startseite

Gerat vorbereiten: Heizen ?

Taste ,HEIZEN"“ Geréat heizt vor auf

NEIN Heizen Start
>

... Taste ,Start* Gerat startet sofort
den Kombizyklus

Gerat vorbereiten: Heizen

Auf dem Display wird die Innenraumtemperatur
vom Gerat angezeigt und hat diese den
eingestellten Sollwert von 60°C erreicht 6ffnet
sich das Popup ,Gerat vorbereitet”.

= 21°€ |

Popup: Gerat vorbereitet

10: a8
Gerat vorbereitet: beheizt

Dricken Sie nun auf ,OK", erscheint im Display

= e die Produktauswahl mit den entsprechenden

‘* 62°C ‘ voreingestellten Kombirezepten der

verschiedenen Produkte und einer manuellen
Funktion.
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Produktauswahl
10:27 | 24/03/2020
** Kombiniert
o - Mit der Pfeiltaste unten rechts Produktauswahl
g durchblattern und ausgewahltes Produkt durch

Fleisch 54°C garen Flelsch65°C garen . .
ol T Driicken der Taste auswahlen.

*

®

Fleisch 54°C garen
und kiihlen

Das Popup fir die HACCP Aufzeichnung

Flelsch 65°C garen M Fleisch 72°C Geflugel | Flelsch 72°C Gefliigel erscheint

l ‘und frosten " garen und kuhlen ‘garen und frosten ¢

Popup: HACCP

Eingabemaske ausfillen:

HACCP - Mitarbeiter (Autor)
- Produkt
CCR - Gewicht
@_ Mit OK Taste bestatigen.
n m Produkt in das Gerat stellen, Kernfiihler in das

Produkt setzen.
Im Zyklus erscheint die entsprechende
Zyklusoberflache.

Zyklusoberflache kombiniert

10:30 | 24/03/2020

o Mittig groRe Ziffern: errechnete Endzeit
4 Kombiniert ~ __  Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

X 68°C > -
© 9C ’I 628 #  Die angezeigte Zeit kann sich je nach Fortschritt
24103 & und Kerntemperatur wahrend des Zyklus immer
——— wieder andern.
o P SRE : Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit
a ® garen und frost... H X angezelgt.

Linke Seite:

Hier werden die Raumtemperatur und darunter der Kerntemperaturfiihler angezeigt (wenn dieser
eingesetzt wurde).

Die Regelung erkennt automatisch ob der Kernfiihler eingesetzt wurde und zeigt diesen nach 5 Min.
Laufzeit an. Wurde der Kernfiihler nicht eingesetzt und nicht erkannt, lauft der Zyklus automatisch im
Zeitprogramm.

Rechte Seite:

Hier werden die einzelnen Zyklusschritte angezeigt die das Gerat durchlauft. Der kleine hellblaue Pfeil
und die hellblauen Schneeflocken zeigen an in welchem Zyklusschritt das Geréat sich befindet.

Uber die blaue Produkttaste gelangen Sie in die eingestellten Zyklusschritte.
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Zyklusschritte kombiniert
14:48 ‘ 19/03/2020 A

DEEEEE

B

2:00 him

~

e

68 ¢ ]

Popup: Werte andern ,Sollwert Luft”

Sollwert Luft

=20
[ a

P ——

48 5

z B

Zyklusende: Kombiniert

10:58 | 24/03/2020
— ﬂ:*: Kombiniert —
x  -8C
®@ ocC -

(

.

| 0:29:39 [

s%#% Fleisch 54°C

S o K

Der dunkelblaue Strich unter dem Topf oder der
Schneeflocken zeigt an, in welchem Zyklusschritt
sich der Regler befindet.

Sie konnen Uber die Tasten auswahlen, welche
Zyklusschritte Sie sich anschauen oder aber auch
verandern wollen.

In jedem dieser Zyklusschritte, kbnnen Sie flir den
laufenden Zyklus durch Driicken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

- Zeit

- Lufter Geschwindigkeit
- Raumtemperatur

- Kerntemperatur (Flhler)

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft“, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewunschten Wert eingeben.

Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zuriick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache kombiniert.

Am Ende des Zyklus erscheint der Popup:
Zyklusende mit den HACCP Daten. Das Gerat
lauft im Lagermodus bei der voreingestellten

Raumtemperatur.
schaltet sich das Gerat aus. Das fertige
Produkt kann enthommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
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7.7 NIEDERTEMPERATURGAREN ZYKLUS STARTEN - VINTOS+

Startbildschirm
14:08 ‘ 19/03/2020 A

NT Gaten

Taste ,NT-Garen” driicken.

o+ o -

fu.'iﬁauen NT Garen

LS

Kombinlert

Popup: Gerat vorbereiten heizen?
10:3 — Mit Taste ,NEIN® zurlick zur
Startseite

Gerat vorbereiten: Heizen ?
Taste ,HEIZEN" Geréat heizt vor auf

! NEIN Heizen Start

... Taste ,Start* Gerat startet sofort
den NT Garen Zyklus.

Popup: Gerat vorbereiten: Heizen

10:

Gerat vorbereiten: Heizen

Auf dem Display wird die Innenraumtemperatur
vom Gerat angezeigt und hat diese den
eingestellten Sollwert von 60°C erreicht 6ffnet
sich das Popup ,Gerat vorbereitet”.

= 21°€ |

Popup: Gerat vorbereitet

10: 28
Gerat vorbereitet: beheizt

Dricken Sie nun auf ,OK", erscheint im Display
(o = | die Produktauswahl mit den entsprechenden

‘* 62°C ‘ voreingestellten Rezepten zum NT-Garen der
verschiedenen Produkte und einer manuellen
Funktion sowie der Smart Level Control Funktion.
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Produktauswahl
14:44 l 19/03/2020 A

= NT Garen
Mit der Pfeiltaste unten rechts Produktauswahl
durchblattern und ausgewahltes Produkt durch

® ¥ ‘>
Fleisch 54°C Fleisch 65°C Fleisch 72°C Gefltgel DruCken der Taste aUSWéhlen .
P Das Popup fiir die HACCP Aufzeichnung
FISChSGT?;iegrDBE * Smart level control erscheint.

o] <

Popup: HACCP

Eingabemaske ausfillen:
HACCP - Mitarbeiter (Autor)
- Produkt

o © Gewcht

00 | Mit OK Taste bestatigen.

n Produkt in das Gerat stellen, Kernftihler in das
Produkt setzen.

Im Zyklus erscheint die entsprechende

Zyklusoberflache.

Zyklusoberflache NT Garen

120 e Mittig groRe Ziffern: errechnete Endzeit

—  wmE NTGaren ~— Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

£ 12°C > -

o 7oC Die angezeigte Zeit kann sich je nach Fortschritt

1 407 und Kerntemperatur wahrend des Zyklus immer
240 wieder andern.

Unter dem Datum ist ein roter Balken der anzeigt,
in welchem zeitlichen Bereich sich der Prozess

befindet.

Unter diesem Balken wird die abgelaufene Zeit
angezeigt.

W) Fleisch 542C

Linke Seite:
Hier werden die Raumtemperatur und darunter der Kerntemperaturfiihler angezeigt (wenn dieser
eingesetzt wurde).

Die Regelung erkennt automatisch, ob der Kernfiihler eingesetzt wurde und zeigt diesen nach 5 Min.
Laufzeit an. Wurde der Kernfuihler nicht eingesetzt und nicht erkannt, lauft der Zyklus automatisch im
Zeitprogramm.

Rechte Seite:
Hier werden die einzelnen Zyklusschritte angezeigt die das Geréat durchlauft. Der kleine rote Pfeil
zeigt an in welchem Zyklusschritt das Gerat sich befindet.

Uber die rote Produkttaste gelangen Sie in die eingestellten Zyklusschritte.
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Zyklusschritte NT Garen

12:07 | 24/03/2020

3 =

2:00 him J[ X 68 -c ]

E

304 } © ' 54

Popup: Werte andern ,Sollwert Luft*

Sollwert Luft

-20

Zyklusende: NT Garen

12:21 | 24/03/2020

181

71 mx NT Garen S
= 3°C W
(o] 0°C =

| 49 [

W fleisch 54°C

Der dunkelblaue Strich unter dem Topf zeigt an, in
welchem Zyklusschritt sich der Regler befindet.

Sie konnen Uber die Tasten auswahlen, welche
Zyklusschritte Sie sich anschauen oder aber auch
verandern wollen.

In jedem dieser Zyklusschritte, kdnnen Sie fur den
laufenden Zyklus durch Driicken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

- Zeit

- Lufter Geschwindigkeit
- Raumtemperatur

- Kerntemperatur (Fuhler)

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft®, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewtlinschten Wert eingeben.

Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zuriick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache NT Garen.

Am Ende des Zyklus erscheint der Popup:
Zyklusende mit den HACCP Daten. Das Gerat
lauft im Lagermodus bei der voreingestellten

Raumtemperatur.
schaltet sich das Gerat aus. Das fertige
Produkt kann enthommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
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7.8 AUFTAUEN ZYKLUS STARTEN - VINTOS+

Startbildschirm
14:08 ‘ 19/03/2020 A

A .
o o -
sSchnellkuhlen Auftauen NT Garen
L i

Taste ,Auftauen” driicken.

Schockfrosten § Komblnlert | Garen

Produktauswahlliste

14:41 ‘ 19/03/2020 A
#,4  Auftauen

.. . e
‘ Produkt auswahlen und durch Dricken der
(% ® 2 entsprechenden Taste Auswahl bestatigen.
Fleisch / Braten Fleisch kleine Stucke Fisch kleine Stticke
b L 4

Im Display erscheint der Popup ,Zyklus Ende® zur
- Eingabe, wann Sie das Produkt aufgetaut
N FischgroRe Stiicke ‘ Gemiise i Auflaufe benétigen.

(o] <

Popup: Zyklus Ende

14:4

Zyklus Ende > Taste ,Start"
Start Das Gerat startet mit dem
18:56, DO. 19/03 Auftauzyklus und beendet diesen zu

der angezeigten Zeit.

bearbeiten Popup HACCP offnet sich.

Popup HACCP

Eingabemaske ausfiillen:

- Mitarbeiter (Autor)
o D - Produkt
G| - Gewicht

Mit OK Taste bestatigen.

Im Display erscheint die Zyklusoberflache
Auftauen.
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Mérz 2020 >

. Ml. DO. FR.

Zyklusoberflache Auftauen

14:42 ‘ 19/03/2020 A
=L #,  Auftauen —_—
X 25 : > 5
LA
L] “
18:57 —_—
19/03 "
\ 00004 f /)

&

'&) Fleisch'/ Braten

Linke Seite:

Taste ,bearbeiten”
Popup zur Einstellung des Datums
und der Uhrzeit erscheint.
Hier kann die gewunschte Endzeit eingestellt
werden.

Mit OK Eingaben Ubernehmen.
Eingabemaske Popup HACCP 6ffnet sich.

Mitte
Grolde Ziffern: eingestellte Endzeit
Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

Unter dem Datum ist ein roter Balken, der anzeigt
in welchem zeitlichen Bereich sich der Prozess
befindet.

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit
angezeigt.

Anzeige der Raumtemperatur. Ein Kerntemperaturfiihler kann beim Auftauen nicht eingesetzt werden.

Rechte Seite:

Hier werden die einzelnen Zyklusschritte angezeigt, die das Gerat durchlauft.
Der kleine blaue oder rote Pfeil zeigt an, in welchem Zyklusschritt das Gerat gerade ist.

14:43 ‘ 19/03/2020

a(v)

s [ e e

[ 1:00 h:m J[%

=

10-c ]

(& 100%

== %rH

Uber die rote Produkttaste gelangen Sie in die
eingestellten Zyklusschritte.

Der dunkelblaue Strich unter dem Symbol
Frosten/Auftauen zeigt an, in welchem
Zyklusschritt sich der Regler befindet.

Sie kénnen Uber die Tasten auswahlen, welche
Zyklusschritte Sie sich anschauen oder aber auch
verandern wollen.

In jedem dieser Zyklusschritte, kdbnnen Sie flir den
laufenden Zyklus durch Driicken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

- Zeit
- Lufter Geschwindigkeit
- Raumtemperatur
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Popup: Werte andern ,Sollwert Luft”

Sollwert Luft

Zyklusende: Auftauen

14:57 | 24/03/2020

)

& 3°C

8y

Auftauen

v

A 0:26:57 8

'&) Fleisch'/ Braten

7.9 GAREN ZYKLUS STARTEN - VINTOS+

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020

: & i1

Xt o oS -
Schnellkihlen Auftauen NT.Garen

ok i

i

Schockfrosten

Kombiniert

Produktauswahlliste

14:41 ‘ 19/03/2020

%, Auftauen
(]

L

(O ® e
Fleisch / Braten Fleisch kleine Stticke Fisch kleine Stticke

m 'i [ |

| Fisch groRe Stlicke

Gemise

Gdren

Auflaufe

a

a(v)

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft®, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewtlinschten Wert eingeben.

Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zuriick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache Auftauen.

Am Ende des Zyklus erscheint der Popup:
Zyklusende mit den HACCP Daten. Das Gerat
lauft im Lagermodus bei einer Raumtemperatur
von +3°C.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
schaltet sich das Gerat aus. Das fertige
Produkt kann entnommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.

“» N
_— Taste ,Garen” driicken.

Produkt auswahlen und durch Drlcken der
entsprechenden Taste Auswahl bestatigen.

Im Display erscheint der Popup ,Zyklus Ende® zur
Eingabe, wann Sie das Produkt zur
Weiterverarbeitung bendtigen.
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Popup: Zyklus Ende

14:4

Zyklus Ende

18:56, DO. 19/03

bearbeiten

Popup HACCP

Marz 2020
. Ml. DO. FR

Zyklusoberflache Garen

15:47 | 24/03/2020
— " @ Garen ——
X 23°C > et
00:52 —

25/03 *.‘.

0:00:09 e

Linke Seite:

Taste ,Start"

Das Gerat startet mit dem Prozess
und beendet diesen zu der
angezeigten Zeit.

| 2
Start

Popup HACCP o6ffnet sich.

Eingabemaske ausflllen:
- Mitarbeiter (Autor)
- Produkt
- Gewicht

Mit OK Taste bestatigen.

Im Display erscheint die Zyklusoberflache Garen.

o Taste ,bearbeiten”

Popup zur Einstellung des Datums
und der Uhrzeit erscheint.

Hier kann die gewlinschte Endzeit eingestellt

werden.

Mit OK Eingaben tGbernehmen.
Eingabemaske Popup HACCP 6ffnet sich.

Mitte
GrolRe Ziffern: eingestellte Endzeit
Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

Unter dem Datum ist ein roter Balken, der anzeigt
in welchem zeitlichen Bereich sich der Prozess
befindet.

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit
angezeigt.

Anzeige der Raumtemperatur. Ein Kerntemperaturfiihler kann beim Garen nicht eingesetzt werden.

Rechte Seite:

Hier werden die einzelnen Zyklusschritte angezeigt, die das Gerat durchlauft.
Der kleine blaue oder rote Pfeil zeigt an, in welchem Zyklusschritt das Gerat gerade ist.
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15:25 | 24/03/2020

BEaEnE =

2

3:00 h:m 26 e ]

E

2

Popup: Werte andern ,Sollwert Luft*

Sollwert Luft

Zyklusende: Garen

15:31 | 24/03/2020

&

12°C

Uber die rote Produkttaste gelangen Sie in die
eingestellten Zyklusschritte.

Der dunkelblaue Strich unter dem Symbol
Frosten/Auftauen zeigt an, in welchem
Zyklusschritt sich der Regler befindet.

Sie konnen Uber die Tasten auswahlen, welche
Zyklusschritte Sie sich anschauen oder aber auch
verandern wollen.

In jedem dieser Zyklusschritte, kdnnen Sie fur den
laufenden Zyklus durch Driicken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

- Zeit
- Lifter Geschwindigkeit
- Raumtemperatur

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft“, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewunschten Wert eingeben.

Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zurlick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache Garen.

Am Ende des Zyklus erscheint der Popup:
Zyklusende mit den HACCP Daten. Das Gerat
lauft im Lagermodus bei der eingestellten

Raumtemperatur.
schaltet sich das Gerat aus. Das fertige
Produkt kann enthommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
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7.10 LAGERN ZYKLUS STARTEN - VINTOS+

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 a(v)

Pfeiltasten unten rechts driicken, um
ke o) auf die 2. Seite des Startbildschirms
Schnellktihlen Auftauen NT Garen ZU gelangen.

! %::I« - Lagern
Schockfrosten Komblnlert - Abtauen

- Sterilisation

Startbildschirm Seite 2

16:01 | 24/03/2020

Taste ,Lagern” driicken.
Es offnet sich eine Auswahlliste.

S N7
(ry{)
Lagern Abtauen Sterilisation

Auswahlliste

16:02 | 24/03/2020 Treffen Sie lhre Auswahl:
=== Lagern

% - Kuhlen
e kg © - Frosten
Kiihlen 3°C Frosten-18°C Wdrmen 65°C - Warmen

Je nach Wahl, erscheint der Popup:

- ,Geréat vorbereiten zum Kihlen?*
- ,Geréat vorbereiten zum Frosten?“
- ,Gerat vorbereiten zum Heizen?“

(o] <

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen?
16:
Gerat vorbereiten: kihlen ? L% 4 Taste ,,V9rkijhlen“ dricken.
vorunien | Das Gerat startet.

Sind die eingestellten Sollwerte:
: Vorkiihlen . Start

+ 3°C Kihlen
-18°C Frosten
+60°C Heizen

erreicht, erscheint der Popup ,Gerat vorgekuhlt®.

Driicken Sie auf OK und es erscheint im Display
die Zyklusoberflache ,Lagern®
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Zyklusoberflache ,LAGERN*

16:02 | 24/03/2020

--- Lagern

16:02

25/03

bt
x

14°C

)y 0:00:13 f

Linke Seite:
Anzeige der Raumtemperatur.

Rechte Seite:

Mitte
Grolke Ziffern: errechnete Endzeit
Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum

Bitte beachten!
Lagerzyklen sind auf max. 24h begrenzt

Unter dem Datum ist ein blauer Balken der
anzeigt, in welchem zeitlichen Bereich sich der
Prozess befindet.

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit
angezeigt.

Uber die blaue Pfeiltaste gelangen Sie in die eingestellten Zyklusschritte.

16:03 | 24/03/2020

B - | - (- -
[ 24:00 h:m J[ ‘
(=

50%

Popup: Werte andern ,Sollwert Luft*

Sollwert Luft

-20

Zyklusende: Lagern

10:45 ‘ 25/03/2020

=== Lagern

~
~

32€

Der dunkelblaue Strich unter dem Symbol zeigt
an, in welchem Zyklusschritt sich der Regler
befindet.

In jedem dieser Zyklusschritte kdnnen Sie fir den
laufenden Zyklus durch Dricken des
entsprechenden Feldes folgendes andern bzw.
individuell anpassen:

- Zeit
- Lifter Geschwindigkeit
- Raumtemperatur

Driicken Sie z. B. die Taste ,Sollwert Luft®, 6ffnet
sich der Popup ,Sollwert Luft".

Gewtlinschten Wert eingeben.

Zuerst die Ziffern und dann das Minus Zeichen.

Mit ,OK* wird der eingegebene Wert gespeichert
und die Anzeige springt einen Schritt zuriick zur
Oberflache Zyklusschritte. Mit erneuter
Bestatigung der OK Taste, kommen Sie zurlick
zur Zyklusoberflache Lagern.

Am Ende des Zyklus erscheint das Popup
~Zyklusende Lagern®.

Das Gerat ist fir eine langere Lagerung nicht
geeignet!

Durch Driicken der Ein/Aus Taste
schaltet sich das Gerat aus. Das fertige

Produkt kann entnommen werden. Auf
dem Display erscheint der Startbildschirm.
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7.11 ABTAUEN ZYKLUS STARTEN - VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 L
Pfeiltasten unten rechts driicken um
e H - auf die 2. Seite des Startbildschirms
Schnellkthlen Auftauen NT Garen ZU gelangen.
o - e | - Lagern
Schockfrosten Kombiniert = Abtauen
—_—t, e - Sterilisation

Startbildschirm Seite 2

16:01 | 24/03/2020

e Ak
(ry{)
Lagern Abtauen Sterilisation

e Taste ,Abtauen” driicken.
Es o6ffnet sich die Zyklusoberflache
S0  Abtauen“. Die Verdampfer-
Ventilatoren laufen mit voller Drehzahl. Geratetir
offnen, bis der Abtauvorgang nach max. 15 min.
beendet ist und der Popup ,,Abtauung beendet"
erscheint.

Zyklusoberflache ,Abtauen®
16:05 | 24/03/2020 Mitte
e Grol3e Ziffern: errechnete Endzeit
tgs Abtauen Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum
1 61 9 Untel_' de_m Datum ist ei_n.blauer Balken Qer
2V l anzeigt, in welchem zeitlichen Bereich sich der
' Prozess befindet.

o 0:00:10

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit

angezeigt.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste schaltet sich das Gerat aus.
Auf dem Display erscheint der Startbildschirm.
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7.12 STERILISATIONS ZYKLUS STARTEN - VINTOS+

Achtung!

Vor dem Start des Sterilisationszyklus alle Lebensmittel aus dem Gerat entfernen und den Innenraum
grundlich reinigen. (Siehe Kapitel Reinigung)

Startbildschirm

14:06 | 18/03/2020 L
Pfeiltasten unten rechts driicken, um
e = - auf die 2. Seite des Startbildschirms
Schnellktihlen Alftauen NT Garen ZU gelangen.
i ok - Lagern
Schockfrosten Kombiniert - Abtauen
- Sterilisation

Startbildschirm Seite 2

16:01 | 24/03/2020
Allgemeine Hinweise:

o= ’3{1‘ (-] Taste ,Sterilisation” ist blau unterlegt
Lagern Abtatien Sterilisation Die Innenraumtemperatur liegt bei Uber +15°C.

Der Vorgang kann gestartet werden.

Taste ,Sterilisation® ist grau unterlegt
Die Innenraumtemperatur liegt bei unter +15°C.
Das Programm kann nicht gestartet werden.

Taste ,Sterilisation“ drlicken.
(4] Es o6ffnet sich die Zyklusoberflache ,Sterilisation”. Die Verdampfer Lufter laufen mit
Steriisation kleiner Drehzahl und das Ozon wird in den Innenraum geleitet.
Bitte die Geratetur geschlossen halten bis der Zyklus nach ca. 15 min. beendet ist.

Zyklusoberflache ,Sterilisation®

16:16 | 24/03/2020 Mitte
o Grolie Ziffern: errechnete Endzeit
@  Sterilisation Kleine Ziffern: Zyklus Enddatum
1 622 Unter dem Datum ist ein blauer Balken der
o anzeigt, in welchem zeitlichen Bereich sich der

Prozess befindet.

\  0:00:08

Unter dem Balken wird die abgelaufene Zeit

angezeigt.

Durch Driicken der Ein/Aus Taste schaltet sich das Geréat aus.
Auf dem Display erscheint der Startbildschirm.
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7.13 SMART LEVEL ZYKLUS STARTEN - VINTOS und VINTOS+

Der Smart Level Control Modus ist beim Schnellkihlen, Schockfrosten und beim
Niedertemperaturgaren moglich. Bei diesem Modus haben Sie die Mdglichkeit unterschiedliche Zeiten
und Produkte fur den jeweiligen Einschub einzustellen.

Somit ist eine zeitliche Kontrollfunktion des Produktes gegeben und es kann zeitversetzt mit
unterschiedlichen Produkten bestltckt und enthommen werden.

Weiterhin ist die Raumtemperatur nach ihren Erfahrungen frei wahlbar. Wenn die einzelnen Zeiten
abgelaufen sind, bekommen Sie fir jeden Einschub eine Fertigmeldung und kénnen das Produkt
entnehmen.

Startbildschirm
14:06 | 18/03/2020 a
*

Aufrauen NT.Garen

Schockfrosten Komblnlert Garen

Zyklus auswahlen

- Schnellkiihlen
- Schockfrosten
- Niedertemperaturgaren (NT-Garen)

‘Schnellkdhlen

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen?

14:7

Gerat vorbereiten: kuhlen ? TaS_fﬁe »NEIN* .
zurlick zur Startseite

orklinien start Geréat kihlt vor auf -15°C

Taste ,Start”
Gerat startet sofort den Schnellkihlzyklus.

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen Driicken Sie die Taste ,Vorkuhlen®

14:7

Gerat vorbereiten: kithlen Das Geréat startet.

- Auf dem Display wird die Innenraumtemperatur
[ x~ 26°C vom Gerét angezeigt. Hat diese den
= eingestellten Sollwert erreicht, erscheint der

>

- Popup ,Gerat vorgekuihit®.
Start

Durch Driicken der Taste ,Start* gelangen Sie in
Y die Produktauswahl mit den entsprechend

) [ﬁ] 15 voreingestellten Rezepten zum Schnellkiihlen
der verschiedenen Produkte und einer
manuellen Funktion sowie der Smart Level
Control Funktion.

Produktauswahl Seite 1
08:59 | 03/08/2021 @

=¥ Schnellkiihlen
® S @ Mit der Pfeiltaste unten rechts konnen Sie die
Farpan | Fo—— Ragout / Produktauswahl durchblattern und die Funktion
. Geschnetzeltes Smart Level Control auswahlen.
~ X o

Fisch Fllet Flsch Gemuse feln
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Produktauswahl Seite 3

15:46 | 25/03/2020

-»}{4‘ Schnellkihlen

Bestatigen Sie die Taste Smart Level Control
Funktion.

Sie gelangen in die

Oberflache Smart Level Control Funktion

mit der entsprechenden Einschubzahl die ihr
Gerat hat.

=43 Uber diese Taste kdnnen Sie die
Ventilatordrehzahl sowie die
Raumtemperatur individuell einstellen.

Popup: Raumtemperatur / Ventilatordrehzahl SLC
s v Hier kbnnen Sie die Werkseinstellung der beiden

J Parameter andern.

Werkseinstellungen:

Schnellkihlen
-15°C Raumtemperatur
100% Ventilatordrehzahl

Schockfrosten
—7 -30°C Raumtemperatur
100% Ventilatordrehzahl

Niedertemperaturgaren + Garen
+60°C Raumtemperatur
40% Ventilatordrehzahl

17:03 | 25/03,

Mit Taste OK bestatigen

Popup

14:23 | 19/03

: Produkt und Zeit Smart Level Control

A
[Produkt
[Zeit (h:m)

2 Wahlen Sie den Einschub aus, den Sie

benutzen wollen und tragen Sie im Popup das
sich offnet Produkt und Zeit ein, die das Produkt
im Gerat verbleiben soll.

Diese Eingaben kénnen nun auf jedem Level, zu
jeder Zeit wahrend des Zyklus gemacht werden.

T Mit der rechten Pfeiltaste bestatigen Sie lhre
E‘_»J Eingaben und kommen zuriick zur Ubersicht.
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Ubersicht Smart Level Control

17:06 | 25/03/2020

‘— 1 FLEISCH

5

17:2

|
|
|
|

‘ 0:20 I ‘6 FLEISCH
eeimen

35

-

_‘7
- Mo

Popup: Ebene fertig Smart Level Control

FLEISCH

BEREIT

J

o,

Ubersicht Smart Level Control

17:26 | 25/03/2020

2] =

3
4 Rels

5 FLEISCH

¥

Die eingetragenen Ebenen sind nun gelb unterlegt
und das Produkt so wie die verbleibende Zeit von
jeder besetzten Ebene wird angezeigt.

Ist die Zeit von einer Ebene abgelaufen, 6ffnet
sich ein Popup mit der Fertigmeldung dieser
Ebene.

Uhr
Zeit nochmals verlangern

X
Eingabe I6schen

<
Zuriick zur Ubersicht Smart Level Control

Die fertigen Ebenen werden in blau unterlegt und
im Zeitfenster ist ein Hakchen zu sehen.

Mit der Ein / Aus Taste wird der Smart Level
Control Zyklus beendet.
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7.14 MANUELLEN ZYKLUS STARTEN - VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 a Zyklus auswahlen
- Schnellkihlen
e =S - - Schockfrosten
sSchnellkuhlen ‘Auftauen NTGaren - Auﬂauen
- Kombiniert
$*$ w3k “e - Ni_(_adertemperaturgaren (NT-Garen)
Schockfrosten Komblniert Garen - Garen
Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen?
14:1 ) |
Gerat vorbereiten: kiihlen ? Taste ,Nein®

Zurick zur Startseite

Votkthien Start Gerét kuhlt vor auf -15°C

Taste ,Start”
Gerét startet sofort den Schnellkuhlzyklus

# | < ol Taste Vorkihlen driicken.

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen

147

Gerat vorbereiten: kithlen Das Gerat startet.

Auf dem Display wird die Innenraumtemperatur
vom Gerat angezeigt. Hat diese den eingestellten
Sollwert erreicht, erscheint der Popup ,Gerat

] vorgekuhlt®.
- i
Start

Durch Driicken der Taste ,Start” gelangen Sie in
— ' D die Produktauswahl mit den entsprechend

@&J 1 voreingestellten Rezepten zum Schnellkiihlen der

verschiedenen Produkte und einer manuellen

= 26°C |

Produktauswahl Seite 1 Funktion sowie der Smart Level Control Funktion.
08:59 | 03/08/2021
3% Schnellkihlen Mit der Pfeiltaste unten rechts kdnnen Sie die
Produktauswahl durchblattern und die Funktion
) D4 @ ,Manuell“ auswahlen.
Fleisch kleine Stucke @' Fleisch grole Stiicke Gesiilgnc;:;elltes
~ X -

Fisch Fllet Flsch i Gemuse feln
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Produktauswahlseite 3 mit ,Manuell*
15:46 | 25/03/2020

2o

Schnellkihlen

Dessert

Dessert portioniert

Oberflache Manuell
14:30 | 19/03/2020 o

e

E3EN

0:30 hm =

Einstellungen manuelle Programme
14:31 | 19/03/2020 o

Hellblaue Taste
Kihl- oder Frosttaste dricken.

Sie kdénnen folgende Einstellungen vornehmen:

Zeit
Raumtemperatur
Kerntemperatur
Ventilatordrehzahl

Bestatigen Sie lhre Eingaben mit ,OK*.

Dricken Sie auf das Symbol ,Uhr*

Nach der entsprechenden Einstellung in den
Popups, driicken Sie auf ,OK* und lhre
Einstellungen sind gespeichert und die manuelle
Oberflache erscheint wieder auf dem Display.

Durch nochmaliges Driicken auf die Taste ,,OK“
startet das Programm.
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7.15 PROGRAMME KOPIEREN / EIGENE PROGRAMME SCHREIBEN - VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 a Zyklus auswahlen
- Schnellkihlen
e =S - - Schockfrosten
Schnellkihlen Auftauen NT Garen - Auftauen
- Kombiniert
: :ﬁk wE @e - Niedertemperaturgaren (NT-Garen)
- Garen

Schockfrosten § Komblnlert | Garen

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen?

14:7

Gerat vorbereiten: kiihlen 2

N >
Vorkuhlen Start

Taste ,Nein® drlicken.
Es offnet sich die Produktauswahlliste.

Fenster: Produktauswahl
08:59 | 03/08/2021 @

¥ Schnellkiihlen Mit der Pfeiltaste unten rechts, kann man die

Produktauswahl durchblattern und ein Programm
) < @ auswahlen.
Fleisch kleine Stticke @ Fleisch gro3e Stlicke Gesi?\gr\(::;elltes
~ 4 »

Programm kopieren/schreiben
5 Sekunden auf das ausgewahlte Programm
drlicken. (z.B. Fleisch kleine Stlicke).

Flsch Filet Flsch I Gemiise feln

(o] <

Popup: bearbeiten / kopieren
14:

| Es 6ffnet sich ein Popup in dem Sie das
Fleisch kleine Stiicke ausgewahlte Programm wie folgt angegeben

= bearbeiten konnen:
E N
bearbeiten ) Position

Kopieren

| Bearbeiten
Kopieren Ioschen Loschen

Position andern

Dricken Sie Kopieren, um ein eigenes Programm
zu schreiben oder um das Programm zu kopieren.
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Popup: Tastatur
Es 6ffnet sich ein Popup in dem Sie einen

neuen Namen fiir ihr Programm vergeben
Rezept Name kénnen.
0000000000 Seben Sie tber die Tastatur o
eben Sie Uber die Tastatur einen neuen
nnenanu Namen ein, z.B. Schnitzel.
O 0000000 @ Mit ,OK* bestatigen.
X oK

Fenster: Programmschritte
14:40 ‘ 19/03/2020 A

' Es offnet sich ein Fenster mit den einzelnen
EIEIEIEIEIED _ . ... Programms.

0:35hm 0:25 hm 0:15 hm 0:15 km 0:30 him

x 20:c 15:c -10°c -5ec 0:c 3ec

Um dem Programm ein neues Logo zu

vergeben, driicken Sie das Logosymbol
neben dem von Ihnen neu vergebenen

Namen.

Mit den Pfeiltasten unten rechts, kbnnen Sie
in den Logoseiten blattern.

Dricken Sie auf ihre Auswahl. Das Programm
Ubernimmt das ausgewahlte Logo und springt
zurtck in das Fenster mit den einzelnen
Programmeschritten.

Fenster: Programmschritte
14:40 | 191032020 AEBEES(v)  Jetzt kann jeder Schritt in dem Programm

individuell angepasst werden in dem Sie auf
T T XA die oberen hellblauen oder roten Tasten mit
= dem Kiihl-/Frost- oder Heizsymbol driicken.

0:35hm 0:25 hm 0:15hm 0:15 km 0:30 hm

= 20c -15°¢ -10°c _5ec 0:c 3ec

Es o6ffnet sich jeweils ein Fenster, in dem die
- Zeit
- Raumtemperatur
Verdampfer Lufter Drehzahl
Kerntemperatur

eingestellt werden kann, die in dem jeweiligen
Schritt ausgefiihrt werden soll.
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Einstellungen neue Programme
15:12 | 22/09/2020 aH @

BaEEaEE

. 0:35hmm J{% "

-20-°c ]

E

100 %

== %rH

Popup: Sollwert Luft

Sollwert Luft
ni-35 | [ max

Fenster: Produktauswahl
08:59 | 03/0312021

(v]

Schnellktihlen

R t
Fleisch kleine Sttcke W Fleisch groRe Stlicke dB0ULY
Geschnetzeltes

Fisch Filet

(o] <

Fenster: Produktauswahl Seite 3
11:35 | 23/09/2020

5

Gemuse feln

Al

Schnellkiihlen

=
K

L)
Dessert portionjert

:
=

Dessert

Hier kdnnen Sie jeden Wert andern, in dem
Sie auf die entsprechende Taste driicken.

Es 6ffnet sich dann jeweils ein Popup zum
Einstellen der Werte.

Prufen Sie jeden Programmschritt und andern
Sie die Werte fir ihr neues Programm.

Sobald alle Programmschritte eingestellt sind,
bestatigen Sie ihre Einstellungen mit der
Taste ,OK*.

Das Programm springt zurlick auf die Seite
mit den Programmschritten.

Hier konnen Sie nochmals priifen ob alle
Schritte richtig sind. Mit ,,OK* bestatigen.

Mit den Pfeiltasten unten rechts konnen Sie in
der Produktauswahl blattern, bis ihr neues
Programm erscheint.

In unserem Beispiel auf Seite 3
Programm ,Schnitzel“.

Ihr neues Programm kann ganz normal
gestartet werden. Siehe Schnellkiihlen Zyklus
starten unter 7.4
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7.16 EIGENE PROGRAMME BEARBEITEN — VINTOS und VINTOS+

Startbildschirm
14:08 ‘ 19/03/2020 A
Zyklus auswahlen

e ) - - Schnellkiihlen
Schnellkthlen Auftauen NT Garen - Schockfrosten

- Auftauen
i - Gk - Kombiniert
Schockfrosten. || Kombiniert 1 | - Niedertemperaturgaren (NT-Garen)
S - Garen

Popup: Gerat vorbereiten: Kiihlen?

14:7

Gerat vorbereiten: kiihlen 2

N >
Vorkuhlen Start

Taste ,Nein® drlicken.
Es offnet sich die Produktauswahlliste.

Fenster: Produktauswahl
1417 | 19/03/2020 a
¥ Schnellkiihlen

Mit der Pfeiltaste unten rechts blattern Sie durch
®© < @ die Produktauswabhlseiten.
Flelsch klelne Stticke' W Fleisch groRe Stlicke Gessr?r%r‘::ttz;ltes
~ 4 #

Driicken Sie 5 Sekunden auf die Taste mit dem
Programm welches Sie bearbeiten wollen.
z. B. Fleisch kleine Stiicke.

Fisch Filet Fisch Gemuse feln

Lo ] <

Popup: bearbeiten / kopieren
14:

| Es 6ffnet sich ein Popup in dem Sie das
Fleisch kleine Stiicke ausgewahlte Programm wie folgt angegeben

= bearbeiten konnen:
E N
bearbeiten ) Position

Kopieren

| Bearbeiten
Kopieren Ioschen Loschen

Position andern

Driicken Sie Bearbeiten und es 6ffnet sich das
Fenster mit den Programmschritten.
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Fenster: Programmschritte

14:40 ‘ 19/03/2020

ASER[™

@% | schnitzel

L2288 e e s =)

0:35hm | 0:225hm  0:15hm

0:15 hm

0:30 hm

Fenster: Einstellungen

15:12 | 22/09/2020

o)

A EIES

=

-20 ¢

[ 0:35hm

100 %

== %rH

Fenster: Produktauswahl

08:59 | 03/08/2021

% Schnellkiihlen

Fisch Fllet

(o] <

Fisch

)
=
|-.‘:,

40 -c

- - = : - Ragout /
Fleisch kleine Stticke W' Fleisch groRe Stiicke e .
| & | » -~

Gemuse feln

..

Nun kann jeder Schritt in dem Programm
individuell angepasst werden in dem Sie die
oberen hellblauen oder roten Tasten mit dem
Kuhl-/Frost- oder Heizsymbol driicken.

Es 6ffnet sich danach jeweils ein Fenster in dem
Sie die Werte fir Zeit, Raumtemperatur,
Kerntemperatur, Lifterdrehzahl, Verdampfer
einstellen kénnen, die in dem jeweiligen Schritt
ausgefihrt werden sollen.

Sie kénnen nun jeden Wert andern, in dem Sie
auf die entsprechende Taste driicken. Es 6ffnet
sich dann jeweils ein Popup zum Einstellen der
Werte.

Prifen Sie jeden Programmschritt und andern Sie
die Werte fur ihr neues Programm.

Sind alle Programmschritte eingestellt, speichern
Sie mit der Taste ,OK" ihre Einstellungen. Das
Programm springt zurtick auf die Seite
Programmeschritte.

Prifen Sie nochmals ob alle Einstellungen richtig
sind und bestatigen Sie mit ,OK".

Das Programm springt zuriick in die
Produktauswahl.
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7.17 PROGRAMME VERSCHIEBEN IN DER PRODUKTAUSWAHL

Das von Ihnen erstellte Programm sowie auch alle anderen Programme kénnen innerhalb der
Produktauswahloberflache so verschoben werden, damit die von Ihnen meist benutzten Programme
auf der ersten Seite erscheinen.

Fenster: Produktauswahl
11:35 | 23/09/2020 a(n)
¥ Schnellkihlen
Driicken Sie in der Produktauswahlliste die Taste
von dem Programm welches Sie verschieben
Kuchen Dessert Dessert portionlert wollen fiir 5 Sekunden. Z.B. Schnitzel.

Manuell
80a
Popup: Position verschieben

Schnitzel

Driicken Sie auf die Taste ,Position®.
bearbeiten Position

Es o6ffnet sich ein weiteres Popup Fenster...
:
Kapleten sehen Mit der Pfeiltaste nach links kommen Sie zurlick

zur Produktauswahlliste.

Popup: Eingabe Position

Position Geben Sie die gewlinschte Position ein.

SE ) z.B. 1"

Eingabe mit ,OK* bestatigen.
Das Programm springt zuriick in das vorherige
Popup: Position verschieben.

Fenster Produktauswahl
08:59 | 03/08/2021

¥ Schnellkiihlen

Ihr Programm befindet sich jetzt an 1. Stelle
© < @ in der Produktauswanhl.
Fleisch kleine Stticke W' Fleisch groRRe Stiicke Ges’t;izltte/ltes
N e »

Fisch Fllet Fisch Gemuse feln
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7.18 EIGENE PROGRAMME LOSCHEN IN DER PRODUKTAUSWAHL

Fenster: Produktauswahl
11:35 | 23/09/2020 a(n)

% Schnellkihlen

Driicken Sie in der Produktauswahlliste die Taste
von dem Programm, welches Sie |I6schen wollen
Kuchen Dessert Dessert portioniert fur 5 Sekunden. Z.B. Schnitzel.

WERE

o] <

Popup: Position I6schen

Senniel Driicken Sie auf die Taste ,Loschen”.

& N " o ,
p ¥ ) Es offnet sich ein weiteres Popup Fenster...
w
kopieren l6schen

Popup: Rezept I6schen

Rezept I6schen ,Schnitzel“?
REzEptiosClisniaClnitzE Driicken Sie die Taste ,OK* und das Programm ist
geldscht und im Display erscheint wieder die
Produktauswahl.

Fenster: Produktauswahl
08:59 | 03/08/2021 @

¥ Schnellkiihlen
Mit der linken Pfeiltaste kommen Sie zurtck auf
) 4 R@U die Startseite oder Sie wahlen ein Programm aus
Fleisch Kiene Stucke fl[Fleischgroge stticke ll = - "800 und das Gerit startet das gewiinschte Programm.
N 4 -

Fisch Fllet Flsch I Gemuse feln

45



7.19 GRUNDEINSTELLUNGEN DER REGELUNG

Im Menu Regler kénnen alle Parameter der Regelung angesehen und eingestellt werden. Die
Zugriffsmoglichkeiten sind in vier Ebenen eingeteilt, je nach Freigabe durch den Kunden oder den
Hersteller.

Ebene |
Anwenderebene und ohne Passwort zuganglich. Nur die eingestellten Programme sind frei gegeben.
Es konnen keine Veranderungen oder Einstellungen vorgenommen werden.

Ebene Il

Kuichenchefebene und mit einem Passwort (1000) zuganglich. Diese Ebene ist bei Auslieferung vom
Werk eingestellt. D.h., alle fir den Betreiber mdglichen Einstellungen sind frei gegeben. In der Ebene
Il kbnnen eigene Programme geschrieben, manuelle Programme erstellt, Smart Level Control
Einstellungen und Grundeinstellungen wie Datum und Uhrzeit vorgenommen werden.

Ebene Il

Ist ebenfalls mit einem Passwort geschiitzt (2000) und ist fiir die Wartung und Reparatur durch einen
Techniker vorgesehen. Es konnen alle Parameter eingesehen und einige wichtige Parameter
verandert werden.

Ebene IV
Ist mit einem Passwort geschutzt und nur fir das Werk und den Werksservice zuganglich. In dieser
Ebene kénnen alle Werte und Parameter eingesehen und verandert werden.

Die Passwarter in der Ebene Il und Ill konnen von lhnen geandert und neu gespeichert werden. Das
Passwort in Eben 4 kann nicht geandert werden. Zur Eingabe und Anderung der Passworter gehen
Sie wie folgt vor.

Im Startbildschirm oben rechts befindet sich die Anzeige auf welcher Ebene Sie sich zurzeit befinden.
In unserem Beispiel ist es die Ebene 4.

Fenster: Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 A
Driicken Sie den MenUbutton unten links,
um die Ebene zu wechseln oder die

* £ - Passworter zu andern.
‘Schnellkiihlen ‘Auftauen NT Garen

Es offnet sich die erste MenUseite.

Fenster: Mentseite 1 auf Ebene 4

1411 | 19/03/2020 o
/[ ® N\
-
n

Uhr - Info
Alarme | Kalender
n Passwort

ﬁ Mit der Pfeiltaste erreichen Sie die
MenUseite 2. Hier finden Sie die Menlbuttons
Test und Set. Alle wahlbaren Buttons sind blau
unterlegt.
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Popup Anmeldeoberflache

Ebene I

{ Passwort bestatigen _
Abmelden

Popup Passwort

Passwort
) (

Popup Anmeldeoberflache

Ebene Il

{ Passwort bestatigen _
Abmelden

Passwort andern

Driicken Sie den Button Passwort.
An der Grafik erkennen Sie auf welcher Ebene
Sie sich befinden. Darunter die Felder:

- Anmeldung
- Neues Passwort
- Passwort bestatigen

sowie Abmelden und Pfeil zurlick.

Dricken Sie auf Anmeldung, um auf eine andere
Ebene zu gelangen. Es 6ffnet sich ein Popup in
dem Sie das entsprechende Passwort eingeben
kdénnen.

Passworter
Ebene Il: 1000
Ebene IlI: 2000

Bestatigen Sie Ihre Eingabe mit OK und Sie
kommen auf das vorherige Popup Passwort
zurlck.

Danach driicken Sie die Pfeiltaste nach links auf
dieser Anmeldeoberflache und sind auf der
gewilnschten Ebene angemeldet.

Achtung

Wenn Sie auf der Anmeldeoberflache auf den
Button Abmelden driicken, geht die Regelung
immer zuriick auf die Ebene I.

Das Passwort der Ebenen Il und lll &ndern Sie, in dem Sie in der Anmeldeoberflache auf ,Neues
Passwort® driicken und in dem Popup ,Passwort® ein neues 4-stelliges Passwort vergeben. Mit OK
bestatigen Sie lhre Eingabe. Danach Taste ,Passwort bestatigen® driicken. Erneut das neu
vergebene Passwort eingeben und nochmals mit OK bestatigen.

47



7.20 ALARM-MELDUNGEN AUSLESEN

Fenster: Startbildschirm
14:06 | 19/03/2020 o

ﬂ Driicken Sie den MenUbutton unten links.

e =) - Es 6ffnet sich die erste Meniseite.
Schnellkiihlen Auftauen NT Garen

=
ok

Schockfrosten Kombinlert Garen

- MenUbutton Alarme driicken

Es offnet sich das Fenster ,Alarmliste”.

Alarmliste

Hier sehen Sie die Alarme mit Start und Endzeit.

N . 2519%%020[24{93?9 = Mit d_en Pfe_l_ltasten unten rechts, kbnnen Sie in
1120 | 1206 der Liste blattern.

3 | B .
Mit dem Pfeil unten links kommen Sie zurlick zur

_ . oI ‘ Meniseite 1.

48



7.21 PARAMETERLISTE EINSEHEN UND ANDERN

Fenster: Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020

5
ok

a
344
|
NT Garen
“@h
Garen
AN A

o

‘Auftauen

Fenster: Mentseite 1 auf Ebene 4

1411 | 19/03/2020 e aH

0]
EIERES

Fenster: Mentiseite 2 auf Ebene 4

12:06 | 06/10!20m— a

O

Fenster: Parameterliste von A-G

Funktion
L 1A Jl AD7 Niedertemperaturgaren. [ A J] o~
\aktivieren —
[ e ] (A08 Vorheizen [ & J
Niedertemperaturgaren aktivieran
JA AD9 Garunterbrechung aktivieren JA

[ # ) [ommmnmaitiemn [ # )

n E\'\ 1 Abtauprogramm aktivieren 1A
‘ E\BGKumbiprcgramm aktivieren A [A‘!ZSlerliLsa:iosprngramm aktivieren JA - ‘

@\m schnellkihlen aktivieren

E\Dz Vorkuhlung aktivieren

[ADB Schockfrosten aktivieren

[ADA Vorfrosten aktivieren

[ADS Auftauen aktivieren

n Driicken Sie den MenUbutton unten links.

Es offnet sich die erste Menuseite.

Die Parameterliste 6ffnen Sie in der Ebene 4.

Das Passwort erhalten Sie auf Anfrage bei
unserem Technischen Kundendienst.

Passwort im Popup Passwort eingeben und auf
die Menluseite zurtick.

Mit der Pfeiltaste gelangen Sie auf die
Mendiseite 2.

Taste SET drlicken.

Fenster Parameterliste offnet sich.

Auf dieser Seite befinden sich die Parameter A-G.

"¢ Mit den Pfeilen unten links kénnen Sie in
den Seiten blattern und durch Antippen
der Buchstaben, kénnen Sie die Parameter
Uberprifen.

Die Parameter diirfen nur in Abstimmung mit
dem Werkskundendienst geandert werden!

Um einen Parameter zu andern, dricken Sie auf den hell unterlegten Button. Es 6ffnet sich jeweils
ein Popup in dem Sie die Mdglichkeit haben, den eingestellten Parameter zu andern. Nach der
Anderung bitte mit OK bestatigen und das Fenster: Parameterliste erscheint wieder im Display.
Mit dem Pfeil unten links kommen Sie zurlick auf die Menuseite.

Achtung! Bitte immer, wenn Sie die Regelung auf Ebene 3 oder 4 umgestellt haben und die
Arbeiten beendet sind, die Regelung wieder auf Ebene 2 zuriickstellen.




7.22 RELAIS EINSEHEN UND ANDERN

Fenster: Startbildschirm

14:06 | 19/03/2020 o
if ‘ 344
¥ ) -
Schnellkthlen Auftauen NT Garen

Schockfrosten Kombinlert: Garen

Fenster: Mentseite 1 auf Ebene 4

1411 | 19/03/2020 /ﬁ@ aH

Fenster: Mentiseite 2 auf Ebene 4

12:06 | 06/10/2020 e\ a(v)

O

Fenster: Testoberflache

gang
-‘ Pump duwn'Magnelven:il.
- Sterllisator
Abtauen \us m Licht
Tropfwannenheizung n 7 Alarm

RL11 Befeuchter

RL12 Zusatzlicher Verdichter

elals/Platin  Beschrelbung

RL1 Verdichter

RL2 Verdampferltfter

RL4

RLS Niedertemperaturheizu,

RL6 Rahmenheizung

O gnaeag
v ERHHEE

5S—

n Driicken Sie den MenUbutton unten links.

Es offnet sich die erste Menuseite.

Die Relaistestfunktion ist nur auf Ebene 4
moglich.

Das Passwort der Ebene 4 erhalten Sie auf
Anfrage bei unserem Technischen Kundendienst.

Passwort im Popup Passwort eingeben und auf
die Menuseite zurlck

Mit der Pfeiltaste gelangen Sie auf die
MenuUseite 2.

Taste TEST drlicken.

Fenster Relais - Testoberflache offnet sich.

Mit den Pfeiltasten unten rechts blattern Sie
in den Seiten.

Um die Relais zu testen, driicken Sie auf einen
der hellgrau unterlegten Buttons in der Spalte
~Wert“. Die Relais schalten dann ein und Sie
kénnen prifen, ob das entsprechende Bauteil
funktioniert.

Achtung!
Nach der Funktionspriifung miissen die Relais
wieder ausgeschaltet werden.

Mit dem Pfeil unten links, kommen Sie
zuruck auf die Menuseite.

Achtung! Bitte immer, wenn Sie die Regelung auf Ebene 3 oder 4 umgestellt haben und die
Arbeiten beendet sind, die Regelung wieder auf Ebene 2 zuriickstellen.




7.23 HACCP DATENEXPORT UBER EINEN USB-STICK

e Maschinen- bzw. Installationsfach 6ffnen.
e Den mitgelieferten USB-Stick in den USB-Port am Schaltkasten einstecken.

¢ Auf dem Display erscheint ein Popup ,Herunterladen der HACCP Daten auf den USB-Stick®.

Herunterladen der HACCP Daten auf

den USB-Stick

¢ Bitte beachten Sie dabei, dass die auf dem Stick gespeicherte Datei:
,commandPU.chr zum Auslesen bendtigt wird und nicht geldscht wird.

e Sollte die 0.g. Datei geldscht sein, ist kein Datenexport moéglich.
Bitte wenden Sie sich dann an den Hersteller.

e Sobald der Datenexport beendet ist, erscheint ein Popup:
.Fertig. USB-Stick kann entfernt werden* auf dem Display.

SV T

Fertig. USB-Stick kann entfernt
werden

el 1P

o Auf dem USB-Stick sind nun alle HACCP Dateien als csv-Dateien gespeichert.

¢ |Im Dateinamen wird je HACCP Datei immer das Datum des Exports mit angegeben. Dies
erleichtert die Abgrenzung zum letzten Daten-Export.
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¢ Laden Sie die Dateien vom USB-Stick auf ihren PC und 6ffnen Sie gewilinschte Dateien in
einem Tabellen-Kalkulations-Programm (z.B. Excel).

20 il B
Datei Start Einfigen Seitenlayout Formeln m Uberprifen Ansicht Hilfe
Aus Access I} é R 'PFE ) Abfragen anzeigen [|=E2’, 2] Verbind
e [é Ausdem Web Aus anderen | Vorhandene Neue @ AusTabiclle Alle Eigensc
~ DgAus Text Quellen~ | Verbindungen | Abfrage v [éZUImt dete Quellen ktualisi ~ |:j, Verknj
Externe Daten abrufen Abrufen und transformieren Verbindun
Al i x v & | Serial numberCC21011000
m o4 A B | ( | D | E | F | G | H |
1 |Serial numbirCC21011000
2 |DescriptionVINTOS PLUS SKFMEQO811D VP
3 |NameMEIER
4 _|Product2
5 |Weightl
6 |RecipeMeat small pieces
7 |
8 |DatePhaseAir probe(°C)Core probe 1(°C)Core probe 2(°C)Alarms
9 |16/06/2021 09:50:10161Not usedN/A
M 10| 16/06/2021 09:51:09155Not usedN/A
1 | 16/06/2021 09:51:39152Not usedN/A
12

¢ Je nach Programm, kann es notwendig sein, dass die Daten formatiert werden mussen.
Markieren Sie hierzu in Excel die erste Spalte und wahlen Sie die Funktion: ,Daten / Texte in
Spalten®.

D@87 S 3iAR

Datei Start Einfigen Seitenlayout Formeln Daten Uberprifen Ansicht Hilfe

[‘ﬁ Aus Access D pF B Abfragen anzeigen |_|rb| [ Verbindu
; [ Aus dem Web ‘¢' = 5 Aus Tabelle & [ Eigensct
Aus anderen | Vorhandene Neue Alle
" [E]Aus Text Quellen~ | Verbindungen | Abfrage v [qulem ver dete Quellen aktualisi - E‘:‘, Verkniip
Externe Daten abrufen Abrufen und transformieren Verbindung
Al - x v K \ ‘ Serial numberCC21011000
m o4 A B | C | D | E | F | G | H |
1 |Serial numbirCCZlOllOOO
2 |DescriptionVINTOS PLUS SKFMEQO811D VP
3 |NameMEIER|
4 |Product2
Weightl |

RecipeMeat gmall pieces

W LN W»

DatePhaseA|r probe(°C)Core probe 1(°C)Core probe 2(°C)Alarms
16/06/2021 (p:50:10161Not usedN/A
16/06/2021 (p:51:09155Not usedN/A
16/06/2021 (:51:39152Not usedN/A

-
o

[2

CC21011000_20210616-095009_chill - Excel

Ansicht Hilfe Q Was mochten Sie tun?

||=|j:|, [2] Verbindungen 4l Y B Loschen
&

E haft Yt t d
Alle RS )Z\l Sortieren | Filtern ™ medtanence

P@ Zuletzt verwendete Quellen aktualisieren v [} Verkniipfungen bearbeiten Yo Erweitert
ufen und transformieren Verbindungen Sortieren und Filtern
*CC21011000
E | F | G | H | | | J | K | L | M | N | ()
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¢ Im Untermen dieser Funktion sind dann alle weiteren Vorgaben bereits enthalten.

Bitte wahlen Sie nun ,Fertig stellen.

| Textkonvertierungs-Assistent - Schritt 1von 3 ? X

7 Der Textkonvertierungs-Assistent hat erkannt, dass Ihre Daten mit Trennzeichen versehen sind.
| Wenn alle Angaben korrekt sind, klicken Sie auf ‘Weiter °, oder wahlen Sie den korrekten Datentyp.
Urspranglicher Datentyp

Waihlen Sie den Dateityp, der Ihre Daten am besten beschreibt:

- Zeichen wie z.B. Kommas oder Tabstopps trennen Felder (Excel
4.0-Standard).

O Feste Breite - Felder sind in Spalten ausgerichtet, mit Leerzeichen zwischen jedem Feld.

Vorschau der markierten Daten:

1 Serial numberCC21011000 A
sczipt‘.ionVINTOS PLUS SKFMEQO0811D VP i
3 NameMEIER -
roduccz |
|5 Weightl v
< > B
rAbbrechen l [ < Zuruck I I Weiter > I I Fertig stellen
T T T T T T T F
e Die Anzeige der HACCP Daten erfolgt dann in einer Excel-Liste mit folgenden Angaben:

- Seriennummer vom Gerat
- Geratetyp

- Autor

- Produkt

- Gewicht

- Rezept

- Datum

- Zeit

- Raumtemperatur

- Kerntemperatur

° Datei Start Einfligen Seitenlayout Formeln w Uberprifen Ansicht Hilfe Q Was maochte
Aus Access @ = ‘"FE S Abfragen anzeigen r[E::’ L&) Verbindungen
[® Aus dem Web @AusTabelle E Eigenschaften
Aus anderen | Vorhandene Neue Alle
A [BAusText Quellen~ | Verbindungen | Abfrage~ (5 Zuletzt Quellen isieren~ [} Verkniipfungen bearbeiten
Externe Daten abrufen Abrufen und transformieren Verbindungen
[F17 il x v &
m4 A L e | c | D E | F | 6 | H |

1_|Serial number | €C21011000

2_|Description VINTOS PLUS SKFMEQO0811D VP

3 |Name MEIER

4 |Product 2

5 |Weight 1

6 |Recipe Meat small pieces

7 |

8 |Date Phase Air probe(°C) |Core probe 1(°C) Core probe 2(°C) Alarms

9 |16.06.2021 09:50 1 61 Not used N/A

[ 10]16.06.2021 09:51 1 55 Not used N/A
11| 16.06.2021 09:51 1 52 Not used N/A
12
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8. WARTUNG

Bitte lesen Sie aufmerksam die Anweisungen in diesem Abschnitt. Sie enthalten grundlegende
Regeln fir die Wartung des Schnellkihlers.

8.1. SICHERHEIT

Fir die Durchfihrung der Reinigungsarbeiten sind die schon in Punkt 3 und insbesondere die
folgenden Sicherheitsvorschriften zu beachten:

Fir die Durchfiihrung gewdhnlicher Wartungsarbeiten die Sicherheits- und
Schutzvorrichtungen nicht entfernen oder manipulieren.

Nicht mit nassen Handen oder FulRen bedienen.

Keine Kichengerate oder Klichenwerkzeuge in die Schutzabdeckungen fiir elektrische oder
mechanische Teile stecken.

Fir die Wartung geeignete und kompatible Werkzeuge benutzen.

Vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten das Gerat vom Stromnetz trennen.

Nicht am Kabel ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

Nicht am Kabel des Kerntemperaturfihlers ziehen, um ihn aus dem Produkt zu ziehen.

Den Kerntemperaturfiihler nicht mit einer Flamme erhitzen.

Die Produkte werden mit extremer Sorgfalt hergestellt, um den Kunden die hdchstmdglichen
Sicherheitsstandards zu garantieren.

8.2. REINIGUNG

Bevor Sie mit den Reinigungsarbeiten beginnen, das Gerat vom Stromnetz trennen.

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch und einen nicht scheuernden Neutralreiniger fiir die
Reinigung der Stahloberflachen innen wie au3en. Grindlich mit einem feuchten Tuch
abwischen (nicht mit einem Wasserstrahl klarspilen) und sorgféltig abtrocknen.

Die Oberflachen nicht mit spitzen Gegenstanden abschaben.

Keine zersetzenden Substanzen, Losungsmittel, Stahlpads oder -birsten verwenden, da
Ablagerungen die Maschine beschadigen und den Maschinenbetrieb stéren kdnnten.

Fir die Reinigung (Kondensator und Verdampfer) Druckluft oder einen Pinsel mit langen
Haaren verwenden.

Keine Gegenstande aus Metall, Spitzen, Klingen oder andere Gegenstande einsetzen, die
Schaden verursachen kénnten.

8.3. PFLEGE

Far die dauerhafte Erhaltung der Qualitét des Gerates sollten die folgenden Vorkehrungen getroffen
werden.

Den Kerntemperaturfiihler vorsichtig behandeln, da der Sensor sehr empfindlich ist.

Wird das Gerat Gber einen langeren Zeitraum nicht benutzt, tragen Sie mit einem mit
Vaseline-Ol getrankten Lappen einen Schutzfilm auf.

Reinigen und trocknen Sie wahrend der Stillstandzeiten den Innenraum. Lassen Sie die Tur
ein wenig gedffnet, um so die Luftzirkulation zu begtlinstigen.

Bei langeren Stillstands-Zeiten sollte die Stromversorgung unterbrochen werden.
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8.4. AUSSERGEWOHNLICHE WARTUNGSARBEITEN

Eventuelle aulRergewdhnliche Wartungsarbeiten dirfen nur von Fachpersonal oder von einem
Techniker oder Installateur ausgeflihrt werden.

Der Hersteller weist jede Verantwortung flr Arbeiten am Gerat zurlick, bei denen die in dieser
Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen vernachlassigt werden.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Wir garantieren daflir, dass die Schnellkihler/Schockfroster mit besten Materialien und modernsten
Produktionsprozessen hergestellt werden. Alle Gerate werden am Ende des Produktionszyklus einer
strengen Kontrolle durch Fachpersonal unterzogen.

Alle firr die Konstruktion eingesetzten Materialien sind flr eine Verwendung in Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet.

Die im Kuhlkreislauf verwendeten Kaltemittel entsprechen den von den geltenden Bestimmungen
vorgesehenen.

Sollten Sie den Kundendienst benétigen, wenden Sie sich bitte an den Handler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben und geben Sie genau den Grund der Anforderung und die auf dem
Typenschild auf der Riickseite der Maschine angegeben Maschinendaten an (siehe Punkt 4:
Technische Merkmale).

10. ENTSORGUNG UND RECYCLING E
Far die Konstruktion des Schnellkiihlers/Schockfrosters wurden die folgenden Materialien verwendet:

Edelstahl Inox 18/10 (Struktur)
Kupfer (Kuhlkreislauf)

Kaltemittel (R 452A) (Kuhlkreislauf)
Kompressor Ol (Kiihlkreislauf)

PVC fir Lebensmittel (Kunststoffteile)
Polyurethan (Isolierung)

Die Entsorgung der Maschine ist unter Einhaltung der im Installationsland geltenden Vorschriften
durchzufihren. Fir das Recycling einiger Materialien wie Kaltemittel, Isoliermaterial und Kompressor
Schmierdl, sollten Sie sich an eine Spezialfirma wenden.

Technische Anderungen vorbehalten.
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11. SCHALTPLANE
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12. EG-KONFORMITATSERKLARUNG

Wir erklaren hiermit, im Sinne der EU-Maschinen-Verordnung 2023/1230, RoHS 2011/65/EU,
EMV 2014/30/EU- und Niederspannungs-Richtlinie 2014/35/EU, dass die nachfolgend
bezeichneten Gerate, aufgrund ihrer Bauart, den einschlagigen Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen der EG-Richtlinie entsprechen.

Bezeichnung / Daten

Das oben beschriebene Produkt ist konform mit den Anforderungen der folgenden Dokumente:

EN IEC 55014-1:2022-12
EN IEC 55014-2:2022-10
EN IEC 61000-3-2:2023-10
EN IEC 61000-3-3:2023-02
EN 60335-1:2020-08

EN IEC 60335-2-34:2023-12
EN IEC 60335-2-89:2023-12
EN 378-1:2021-06
EN 62233:2009-04

EN IEC 63000:2019-05

DIN 18872-5:2013-04

Elektromagnetische Vertraglichkeit Teil 1

Elektromagnetische Vertraglichkeit Teil 2

Elektromagnetische Vertraglichkeit Teil 3

Elektromagnetische Vertraglichkeit Teil 3-3 (EMV)

Sicherheit elektrischer Gerate fur den Hausgebrauch und ahnliche
Zwecke.

Sicherheit elektrischer Gerate fur den Hausgebrauch und dhnliche
Zwecke. Besondere Anforderungen flr Motorverdichter.
Kalteanlagen und Warmepumpen. Sicherheitstechnische und
umweltrelevante Anforderungen.

Verfahren zur Messung der elektrischen Felder von Haushaltsgeraten
und ahnlichen Elektrogeraten.

Technische Dokumentation zur Beurteilung von Elektro- und
Elektronikgeraten im Hinblick auf die Beschrankung gefahrlicher
Stoffe.

Schnellkihler und Schockfroster Anforderungen und Prifung

Bei einer nicht mit uns abgestimmten Anderung der Geriéte, verliert diese Erklarung inre Gilltigkeit.

Stand 08/2024

Cool Compact Kiihigerate GmbH

220304.500/115.08.2024 / K&/DG
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